'Winterlishé&alll Von Wald und [ Eichbkigssik
i Tagessuppe Rehschnitzel Mirza Rindshuftsteak Madagaskar
Taglich frisch zubereitet ERE: Saftige grillierte Rehschnitzel auf sdmiger Sorgféaltig gebratenes zartes Rindshuftsteak ‘
Wildrahmsauce mit sautierten Weichselkirschen mit Pfefferschaum Uberbacken, dazu Pommes = '
- Winterliches Duelt begleitet vorwinterlicherGarnituren frites und Gemusegarnitur Fr. 43. e ISC OS g u C
© Stippchen vom Eichbetgrbis miRahmhaube und hausgemachten Spatzli RIE
| NGRSERECHss salatmiticnberg el oy Kalbsrahmschnitzel _ Pilzragodt Waldleben
| undBaumnussbrioche Fr. B.- Hirschprffef Haus Ar Lg|cht rosa gebraten, an sé_i'mlger C_:hamplgnonrahn:s Rago(t von Wipilzen an samiger Krautersauce
E. e ] Saftiger Hirschpfeffer garniert mit frischen Waldpilzer mit Butternudeln und Gemusegarnitur Fr. 42. hausgemachte Serviettenknodel
a KUf ISCfemESUppe Cln efe a PerlZWiebeln, Speckstreifen und Brotcro(tons begleltet von buntemsaisonaleremise Fr.3-*
1 Suppchen vom Eichbetgrbis mit Honignd Curry begleitet vorwinterlicherGarnituren und WinterCordon bleu
| verfeinererganzt miSchauraube, Kerneimd Ol hausgemachten Spatzli EESSe Schweinsschnitzedfglit mit Bauernschinken und LupinenStreifen Olivia
| Fr. 130 Raclettekasen der Knusperkrustelgaten begleitet mit TomaterOliven und Kréutern
< von Pommes frites u@@musegarnitur Fr. 39- i Atzli i {
e e L1053 Geschnetzeltes vom Angus g begleitet vorspatzli und saisonatésemise Fr. 29.*
| Niissli ; : Schonend gegart in Pinmbir Sauce, ; k ) . e
| ggﬁ;ﬂii?ﬁ %?Cﬁsg%d_;i;:g%cﬁf Er 1550 erganzt miSalsizStreifen, begleitet Panierte Schweinsschnitzel vom Nierstlic® Massaman Th@urry
3 4 grillierte Specktrancherzda Fro3. von Serviettenknodel und mit Pommes frites und GemUsegarnitur Curry der hundert Difte mit Tofu und Gemiise zubere!
| R Gemiisegarnitur Fr. 39.* wie man sie kennt und mag Fr. 31.* begleitet von ThaReis Er. 28.*
| Griner Salat = = & |
Winter Vitamin®8 Aus dem Wasg Aus dem Stein
| kreativ garniert Fr. 9.50 b

Gemischter Salat EichbergRahmsauerkraut ForellefiletsMichele _ Flammkuchefilsass
Bunté\/ariation als frischen Salaten’ Hausgemacht im %musebau, geWUth mlt unserer SOI‘gfa|tIg gebratene Fore”enf”ets Vom Kundelflngerf M|t Créme fra’fchéwiebelnEichber@auerkraut
kreativgarniert Fr. 12.50 traditionellen Krautermischung, samig serviert mit Kr_auterkruste Uberbacken, an Wel_sswelnk_r_auters Kase und Rauchlachs
Portion als Begleitung zum Hauptgang i angerichteaufRahmsauerkraund Serviettenknddeln Fr.24-
g k Fr.39.50
| Plkantes Rindstatar 3 i 8 Classi
. Geschmackvoll gewiirzt, begleitet von \ gt ass/igue
hausgemachtem Chutney und raffiniert eingelec Stel nﬁln deI Ie Za/?de(Knusper// Fi {[ﬂ&_’SS Créme fraiche, Zwiebeln, Speck, Kase, schwarzer Pfe
| EichbergZucchetti, dazu frischer Toast und Buttdt | im Bierteig gebacken, mit feiner hausgemachter Schnittlauch Fr. 21.
x : : 3 Tataresauce
Vorspeise Fr. 23. p 7 7 7
Hau;?tgang Fr. 35 = R/ndsﬂ/e{undp/kante - mit bunter Salatkomposition Jardin
Angusl/l./urstchen.auf - mitGemEEEE e Lol Creme fraiche, Zwiebeln, wenig Knoblauch, Gemiises
Grosser Salatteller mit dem heissen Stein g wmEms Greyerzerkase, s@nzer Pfeffer und Schnittlauch

. = Fr. 21.
.

Wir kochen hauptsachlich mit Qualitatsprodukten aus der Schweiz und méglichst aus der Regif
Gemiuse und Getreide wachsen mehrheitlich auf EichBetdésig Eier stammen von artgerecht
gehaltenettichbergHihnern, Fleisch und Milchprodukte aus Schweizer Produktion.

Die Trauben fir die beliebtesten Weine sind an den Ufern des Hallwilersees gewachsen und w
Seengen zu hervorragenden Tropfen gekEI@@HGENUSS PUR!

Eichberg Bio Freilafd Qi (ca. 2607 Cirieseny
AT ok : Begleitet von drei hausge
Vielfaltige Komposition von frischen Salaten

. 1 _ machten Grillsaucen
und kreativen Garnituren Fr. 24. & und Pommes frites, Fr. -45,

Pommes frites als Beillage Fr. 5.50

Reichhaltige Gemusegarnitur zusatzkech 10.
AufpreisSaisorSalat anstelle Pomme§r. 5.
Aufpreis Gemuse anstelle Pommes Fr. 5.

Fir die Wildgerichte vemden wir Damhirsch aus der Zucht von Familie Weibel aus SahsrirRghfleisstamnt aus
Deutschland und Osterreich.

[

AllergikerInfo
Bitte informieren Sie unbedingt unsere Séviifaebeitenden, falls Sie eine spezielle Zubereitung wiinschen! g
Unsere Mitarbeitenden geben Ihnen gerne Auskunft tber die allergenen Inhaltsstoffe. Mit Farbcodes erganztejy,

e g F 4 7 f (a" . / g .
konnen wir entsprechend zuiten. Uber die Fleischherkunft geben Ihnen unsere Mitarbeitenden gerne Auskunfiiiiise= | : ) ‘\_[_4‘, : Aﬂ ’*/ 4 ' ; @@D
A &3 i 7 ' J : A Z \Re uran

Glutenfreie Zubereitung mdéglich Vegane Zubereitung méglich Lactosefreie Zubereitung méglich

Gerichte mit einem * sind als kleinere Portion eri{@@iéHPreisnachlasale Preise inkl. MWST. R - o




WinterlMfgenuss

Weisswe

Cuvée Eichberg WEISS E8&Iusivabfiillung!
Weingut Lindenman8geengen prodl Fr. 8.20
Traubensorten. Riesk&ylvaner, Flaschéd-r. 52-

Blanc de noir, Muscat, 12.8% Vol.

Brestenberger Chardonnag®0  prodl Fr. 7.80
Weingut Lindenman8eengen Flaschd-r. 49-
Traubensorte. Chardonnay, 13% Vol.

Verdejo QuivirAB0B prodl Fr. 7.60
Bodega Altaencina, DO Ru8ganien Flaschd-r. 48.-
Traubensorté/erdejp13% Vol.

Rotweine

Cuvée Eichberg ROT94txklusivabfillung!
Weingut Lindenman8eengen prodl Fr. 9.80
Traubensorten: Merlot, Pinot noir, Flasché-r. 63-

Cabernet Dorsa, 1 Jahr Barrigéte)/bl.

Petit Hipperia VdIT de Castill®201

Finca Vallegarcia prodl Fr. 9.20
Castilla Montes de ToleSpanien Flaschd-r. 59-
TraubensorternCabernet Sauvignon,

Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot, Sirah, 15% \/ol.

Bolgheri Sabbiato Rosso IGT 2018ro dl Fr. 930
Sensiltalien Flaschd-r. 59.-
TraubensorteiCabernet Sauvignon,

Merlot, Sangiovedd% \ol.

ChateasGironville02/13

HautMédoc A@rankreich prodl Fr. 850
Traubensortederlot, Cabernet Flaschd-r. 64-
Saugnon, Petit Verdoti3% Vol.

Alles Preise inkl. MWST



