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Dieses Angebot bieten wir Ihnen von
Montag bis Samstag von 11.30 bis 13.30 Uhr
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Allergiker-Info

Bitte informieren Sie unbedingt unsere Service-Mitarbeitenden, falls Sie eine
spezielle Zubereitung wiinschen! Unsere Mitarbeitenden geben Ihnen gerne
Auskunft Gber die allergenen Inhaltsstoffe.

Mit Farbcodes erganzte Gerichte konnen wir AUE WUNSCH mit leichten
Anpassungen entsprechend zubereiten.

Alle Gerichte enthalten Spuren von allergenen Inhaltsstoffen.

vegetarisch @  vegan
laktosefrei o glutenfrei

Unsere Rohprodukte

Wir kochen hauptsachlich mit Qualitatsprodukten aus der Schweiz
und mdglichst aus der Region Aargau.

Zucht, Lachs stammt aus Norwegen.

Saoisonale Eichberg-Produkte

Bio-Gemtuisebau

Nach saisonaler Verfugbarkeit verarbeiten wir frische, knackige Salate und
schmackhafte Gemuse direkt aus unserem eigenen Bio-Gemiisebau zu feinen
Gerichten fur Sie.

Bio-Gutsbetrieb

Freilandeier, nach Verfugbarkeit Jungrind-Fleisch aus artgerechter
Mutterkuhhaltung und Geflugelfleisch von Freilandhiihnern. Fleischgerichte mit
Eichberg-Fleisch werden als solche gekennzeichnet.

Die Junghahne (Bruderhdhne) wachsen zusammen mit den weiblichen Tieren auf
und werden im Alter von ca. 70 Tagen geschlachtet.

Einen grossen Teil unserer Produkte aus der Genuss-Manufaktur stellen wir aus
Dinkel her, der auf Eichberg-Feldern gewachsen ist.
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Winter-Chalet

|deal fur gemutliche Abende mit Freunden,
Familie, Geschéaft, Verein etc. mit bis zu 120 Personen.
Fondue, Raclette, Ambiente & Stimmung wie in den Skiferien...
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Feiern mit Hutten-Charme

Mit Altholz ausgekleidet und geschmackvoll dekoriert, strahlt
unser Chalet einen ganz besonderen Charme aus und bietet
den idealen Rahmen flr Ihren Anlass. Ob festlich, geschéftlich
oder locker mit Familie und Freunden, erleben Sie
unbeschwerte Stunden - wie auf der Alm.

Unser Chalet-Angebot passt sich der Saison an:

Im Winter bieten wir Fondue und Raclette speziell fur
Firmenanlasse als Pauschalangebote an.

Im Sommer steht Fleisch aus dem Smoker mit reichhaltigen
Buffets von Salat bis Dessert im Zentrum.

Das Chalet bietet Platz fur bis zu 120 Personen und kann
bereits ab 50 Personen exklusiv gebucht werden.

TIPP: Reservieren Sie friihzeitig, das Chalet ist besonders
in der Vorweihnachtszeit und an Wochenenden begehrt.
Auf unserer Chalet-Website finden Sie eine Liste mit
ausgebuchten Daten. Wir freuen uns auf lhre Anfrage!

Fondue-Events mit Musik und Stimmung:

Infos und Tickets:
www.Eichberg-Shop.ch
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Tagen mit Weilblick

Lassen Sie sich vom Weitblick tber die Seen inspirieren und
verbinden Sie Arbeit und Genuss bei uns auf dem Eichberg
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Wir bieten Raum fur Seminare,

Schulungen & Workshops

Die einmalige Lage Uber dem Seetal mit den beiden Seen
wirkt inspirierend! Sie lasst Gedanken fliegen, setzt neue
Ideen frei und verleiht Inrem Seminar noch mehr Schwung.
Das sind ideale Voraussetzungen fur den Erfolg Ihrer Tagung!
Inmitten einer intakten Naturwelt kénnen Sie |hr
Tagesprogramm individuell gestalten und auch die Natur mit
einbeziehen. Sei es in Pausen oder als Bestandteil |hrer
Schulung.

Vom Begrissungsgetrank bei lhrer Anreise Uber Kaffeepausen
bis zum feinen Essen, bieten wir Ihnen die bekannte Eichberg-
Qualitat aus der Kuche, kombiniert mit einem aufmerksamen,
freundlichen und kompetenten Service.

Raumvielfalt:

Unsere vielfaltiges Raumangebot ist multifunktional, in
verschiedenen Kombinationen und mit zahlreichen
Tischformationen fur bis zu 250 Personen nutzbar. Sie haben
die Wahl zwischen runden, langen, U-Formen, Block-, Steh-
tischen oder auch Vortragsbestuhlung.

TIPP: Reservieren Sie friihzeitig, unsere Rdume sind
begehrt. Wir freuen uns auf lhre Anfrage unter
event@eichberg.com
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