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Eichberg

WINTERGEMNUSS

Dieses Angebot bieten wir Ihnen an:
Montag bis Freitag von 17.30 bis 21.00 Uhr
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Allergiker-Info

Bitte informieren Sie unbedingt unsere Service-Mitarbeitenden, falls Sie eine
spezielle Zubereitung wiinschen! Unsere Mitarbeitenden geben Ihnen gerne
Auskunft Uber die allergenen Inhaltsstoffe.

Mit Farbcodes erganzte Gerichte konnen wir AUF WUNSCH entsprechend
zubereiten. Alle Gerichte enthalten Spuren von allergenen Inhaltsstoffen.

vegetarisch L vegan
laktosefrei o glutenfrei

Unsere Rohprodukte

Wir kochen hauptsachlich mit Qualitatsprodukten aus der Schweiz
und maoglichst aus der Region Aargau.

Rind, Kalb, Schwein, Poulet, und Zander stammen aus Schweizer
Zucht, Lachs stammt aus Norwegen.

Saisonale Eichberg-FProdukte

Bio-Gemusebau

Nach saisonaler Verfugbarkeit verarbeiten wir frische, knackige Salate und
schmackhafte Gemiuise direkt aus unserem eigenen Bio-Gemiisebau zu feinen
Gerichten fir Sie.

Bio-Gutsbetrieb

Freilandeier, nach Verfugbarkeit Jungrind-Fleisch aus artgerechter
Mutterkuhhaltung und Gefliigelfleisch von Freilandhiihnern. Fleischgerichte mit
Eichberg-Fleisch werden als solche gekennzeichnet.

Die Junghahne (Bruderhdhne) wachsen zusammen mit den weiblichen Tieren auf
und werden im Alter von ca. 70 Tagen geschlachtet.

Einen grossen Teil unserer Produkte aus der Genuss-Manufaktur stellen wir aus
Dinkel her, der auf Eichberg-Feldern gewachsen ist.



Eichberg

Sonntagabend bis Mittwoch
(09. Januar bis 20. Marz 24)

Geniessen Sie drei Gange inklusive
Wasser & Kaffee zum Preis von Fr. 68.-




