
Der Eichberg ist kein Ort wie jeder andere: Wir sind das Zuhause des ersten Cabrio-
Restaurants der Schweiz, bieten 9 Räume für Feiern, Seminare, Hochzeiten etc., 
führen ein kleines Hotel mit 7 Zimmern, eine hauseigene Genuss-Manufaktur und 
betreiben biologischen Gemüsebau. 
Kurz: Bei uns ist immer was los – und genau da kommst Du ins Spiel.
In unserem 2022 eröffneten Cabrio-Restaurant verbinden wir Innovation, Regionalität 
und Handwerk – vom eigenen Feld direkt auf den Teller. 
Und genau hierfür suchen wir Dich per April 26 oder nach Vereinbarung als:
.

Chef de Partie Entremetier / Saucier (100%-Pensum)
.

Deine Aufgaben:
- Selbständiges Führen des Entremetier- oder Saucier-Postens in der à la carte-Küche
- Vermittlung des Fachwissens an einen Lernenden auf dem Posten
- Mitarbeit auf anderen Posten
- Mitverantwortung für Qualität, Organisation und reibungslosen Ablauf in der Küche
.

Wir bieten Dir:
- Einen top modernen und gut organisierten Arbeitsplatz an einzigartiger Lage 
  über dem Hallwilersee
- Durchdachtes, saisonales Angebot, gepflegter Kochstil, kreative Präsentation
- Saisonal wechselnde Karten, Deine Inputs sind bei der Gestaltung der
  Gerichte willkommen
- Familiäre Umgebung, motivierte Teamkollegen mit echter Freude an der Gastronomie
- Zukünftige Karriereperspektiven mit Aufstiegsmöglichkeiten
- Faire Arbeitsbedingungen und Entlöhnung
- Interesse an einer langfristigen Zusammenarbeit
.

Du bringst mit:
- Ideal-Alter 20-40 Jahre, Freude an Qualität und strukturiertem Arbeiten im Team
- Leidenschaft für den Kochberuf, Erfahrung als Chef de Partie in gehobenen à la carte-
  Betrieben, vorzugsweise in der Schweiz
- Erfahrung in modernen Kochmethoden (Produktion-Fertigung / Cook&Chill / Sous-vide)
- Sehr gute Deutschkenntnisse, Küchensprache ist Schweizerdeutsch
.
Fühlst Du Dich angesprochen? Dann freut sich Katharina Wengenmaier-Frey über 
Deinen Lebenslauf und ein paar persönliche Zeilen über Dich an jobs@eichberg.com.
.

Cabrio-Restaurant Eichberg, Eichbergstrasse 38, 5707 Seengen
.

Schnuppere mehr Eichberg-Luft auf www.eichberg.com.


