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Sommergenuss

Diese Gerichte bieten wir Ihnen an:
Mittwoch bis Freitag von 11.30 bis 13.30 und von 17.30 bis 21.00 Uhr
Samstag von 11.30 bis 13.45 und von 17.30 bis 21.00 Uhr
Sonntag von 11.30 bis 13.45 und von 17.00 bis 19.00 Uhr
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Saoison-Menu 68

Geniessen Sie ein Menl mit drei Gangen inklusive Wasser & Kaffee

Knackige Salate vom Buffet
oder
Tagessuppe

* % %

Geflillte Pouletbrust Ticino
Dorrtomaten-Pistazien-Fillung, Rotweinjus,
Gartenkrauter-Risotto, Ratatouille

oder

Cordon bleu - Rollen vom Schwein
Geflllt mit Greyerzer & Schinken,
Pommes frites, buntes Gemiise

oder

Surf & Turf auf dem heissen Stein
Rindsfilet und eine Riesencrevette
Drei Grillsaucen, Pommes frites

oder

Gebratener Wolfsbarsch aus der Agais @
Ahorn-Kirschenglasur, Zitronen Schaumsauce
Bratkartoffeln und Blattspinat

* k%

Ein stisses WECK-Dessert aus der Vitrine

Meni mit Fleisch oder Fisch 68
Men fleischlos (aus der Karte) 62
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Allergiker-Info

Bitte informieren Sie unbedingt unsere Service-Mitarbeitenden, falls Sie eine
spezielle Zubereitung wiinschen! Unsere Mitarbeitenden geben Ihnen gerne
Auskunft Uber die allergenen Inhaltsstoffe.

Mit Farbcodes erganzte Gerichte kénnen wir AUE WUNSCH entsprechend
zubereiten. Alle Gerichte enthalten Spuren von allergenen Inhaltsstoffen.

vegetarisch @  vegan
laktosefrei o glutenfrei

Unsere Rohprodukte

Wir kochen hauptsachlich mit Qualitatsprodukten aus der Schweiz und
moglichst aus der Region.

Salate, Gemuse und Getreide wachsen mehrheitlich auf Eichberg Bio-Feldern.
Bio-Eier stammen von artgerecht gehaltenen Eichberg-Huhnern.

Rind, Kalb, Schwein, Poulet, Zander und Forellen aus Schweizer Zucht.

Saoisonale Eichberg-Produkte

Bio-Gemtusebau

Nach saisonaler Verfugbarkeit verarbeiten wir frische, knackige Salate und
schmackhafte Gemuse direkt aus unserem eigenen Bio-Gemiisebau zu feinen
Gerichten fur Sie.

Bio-Gutsbetrieb

Freilandeier, nach Verfuigbarkeit Jungrind-Fleisch aus artgerechter
Mutterkuhhaltung und Geflugelfleisch von Freilandhiihnern. Fleischgerichte mit
Eichberg-Fleisch werden als solche gekennzeichnet.

Einen grossen Teil unserer Produkte aus der Genuss-Manufaktur stellen wir aus
Dinkel her, der auf Eichberg-Feldern gewachsen ist.



Hous-Dressing

Runde Aromatik, bekannt und beliebt bei unseren Gasten.
Praktische 500ml PET-Flasche, pasteurisiert, lange Haltbarkeit.
Erhaltlich im Restaurant-Laden.




Feiern in Gesellschof't

Geburtstag, Hochzeit, Taufe, Konfirmation,
Familienfeier, Jubilaum, Geschéaftsessen...
Bei uns feiern Sie stilvoll mit HOCHGENUSS.
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Herzlich willkormmen zum

festlichen HOCHGEMUSSI

Von den ersten Ideen bis zum rauschenden Fest begleiten wir
Sie mit Freude! Unser erfahrenes Event-Team steht Ihnen mit
Rat und Tat zur Seite, damit Sie Ihren Anlass von Anfang an in
sicheren Handen wissen durfen.

Wenn der Tag gekommen ist, steht unser Service-Team vom
Apéro bis zur Verabschiedung herzlich und professionell fur
Sie bereit. Auf dem Teller geniessen Sie die feinen Kreationen
unserer Klichencrew, die aus hochwertigen Rohprodukten im
Haus zubereitet werden — vom Apéro-Happchen Uber feine
Menukreationen bis zur hausgemachten Hochzeits- oder
Geburtstagstorte.

Raumvielfalt:

Unser vielfaltiges Raumangebot ist multifunktional, in
verschiedenen Kombinationen und mit zahlreichen
Tischformationen fir bis zu 250 Personen nutzbar. Sie haben
die Wahl zwischen runden, langen, U-Formen, Block- oder
Stehtischen.

TIPP: Reservieren Sie friihzeitig, unsere Rdume sind
begehrt. Wir freuen uns auf Ilhre Anfrage!

O
Cabrio-Restaurant Eichberg | Eichbergstrasse 38 ;\/5"
5707 Seengen | +41 (62) 767 99 99 H’?!:::E

event@eichberg.com | www.eichberg.com
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Tagen mit Weilblick

Lassen Sie sich vom Weitblick tber die Seen inspirieren und
verbinden Sie Arbeit und Genuss bei uns auf dem Eichberg
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Wir bieten Raum fur Seminare,

Schulungen & Workshops

Die einmalige Lage Uber dem Seetal mit den beiden Seen
wirkt inspirierend! Sie lasst Gedanken fliegen, setzt neue
Ideen frei und verleiht Inrem Seminar noch mehr Schwung.
Das sind ideale Voraussetzungen fur den Erfolg Ihrer Tagung!
Inmitten einer intakten Naturwelt kénnen Sie |hr
Tagesprogramm individuell gestalten und auch die Natur mit
einbeziehen. Sei es in Pausen oder als Bestandteil |hrer
Schulung.

Vom Begrissungsgetrank bei lhrer Anreise Uber Kaffeepausen
bis zum feinen Essen, bieten wir Ihnen die bekannte Eichberg-
Qualitat aus der Kuche, kombiniert mit einem aufmerksamen,
freundlichen und kompetenten Service.

Raumvielfalt:

Unsere vielfaltiges Raumangebot ist multifunktional, in
verschiedenen Kombinationen und mit zahlreichen
Tischformationen fur bis zu 250 Personen nutzbar. Sie haben
die Wahl zwischen runden, langen, U-Formen, Block-, Steh-
tischen oder auch Vortragsbestuhlung.

TIPP: Reservieren Sie friihzeitig, unsere Rdume sind
begehrt. Wir freuen uns auf lhre Anfrage unter
event@eichberg.com
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