Eichberg

Aussichtisreich feiern in bester Gesellschaft

Kulinarische Vorschlage fur Gruppen von 10 bis 250 Personen
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Liebe Gaste

Sonnensaal

Wir freuen uns, Sie kulinarisch inspirieren und mit unserem erfahrenen Team lhren festlichen
Anlass planen und durchfiihren zu durfen!

Die angegebenen Personenzahlen bedeuten Maximalbelegung der Raume mit der entsprechenden
Tischformation. Durch Platzbedarf fir Unterhaltung, Buffets etc. verringern sich die Kapazitaten
entsprechend.

Apéros, Anlasse mit Kulinarik von einfach bis Seminare und

festlich mit verschiedenen Tischformationen Vortrage
Raumlichkeiten Grésse Steh- rund einfache | Doppel- | U-Form | Seminar | Vortrag

m2 Apéro 8er Tafel Tafel

Lindenberg 1 60 50 32 48 32 88 24 54
Lindenberg 2 60 50 32 48 32 33 24 54
Lindenberg 1&2 120 130 72 96 64 65 56 110
Homberg 1 86 90 48 64 48 49 32 80
Homberg 2 88 90 48 64 40 44 32 80
Homberg 1&2 174 180 104 128 96 94 72 160
Eichberg-Panorama 294 300 176 240 184 —_ —_ 300
Sonnensaal 40 30 - 20 16 12 12 30
Residenz 1 45 35 24 32 32 30 11 46
Residenz 2 45 35 24 32 32 30 11 46
Residenz 18&2 90 80 56 80 64 62 49 98
Chalet 130 100 80 120 72 80 —_ —
Chalet mit Wiese* 300

*Bei Schonwetter



Paonoraomasaal

Im ersten Stock des Cabrio-Restaurants befindet sich der Panoramasaal mit schénstem Blick auf r —|
Hallwilersee und Bergpanorama. Er lasst sich dank mobiler Trennwande nach Bedurfnis variabel [

nutzen und kann in die Raume Lindenberg 1 & 2 sowie Homberg 1 & 2 unterteilt werden. -
Neben dem Panoramasaal befindet sich ein Foyer mit Balkon, welche zusatzlich genutzt werden Homberg 2
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Wichtiges in Kur=ze

Anreise

Der Eichberg ist zentral gelegen und in ca. 15
Minuten von der A1 zu erreichen. Die nachste
Bushaltestelle befindet sich in Seengen
«Feldgarage». Zu Fuss sind es 20 Minuten bis auf
den Eichberg. Weiter befindet sich die Zughaltestelle
Boniswil, erreichbar in ca. 8-10 Fahrminuten.

Besprechung lhres Anlasses

Wir beraten und unterstiitzen Sie gerne bei der
Organisation und der Durchfiihrung Ihres Anlasses.
Bitte vereinbaren Sie friihzeitig einen
Besprechungstermin mit uns. In unseren Preisen sind
die Reservationsannahme, eine Menubesprechung,
bei komplexeren Anlassen wie, Firmenanlassen und
Caterings deren zwei inbegriffen. Bei erhohter
Komplexitat oder intensiverem Beratungsbedarf
Ihrerseits behalten wir uns vor, pro Stunde Fr. 80.-
inkl. MWST zu verrechnen.

Fir Hochzeiten bieten wir spezielle Grundpauschalen
mit massgeschneiderten Leistungen an.

Menii Auswahl

Gerne durfen Sie fur lhren Anlass ein einheitliches
Menu aus unseren Menu Vorschlagen auswahlen und
uns dieses spatestens 14 Tage vor lhrem Anlass
mitteilen. Vegetarier und Allergiker beriicksichtigen
wir gerne auf Voranmeldung.

Zeitliche Verfiigbarkeit der Veranstaltungsraume
Die Veranstaltungsrdume stehen dem
Bankettveranstalter grundsatzlich zu folgenden Zeiten
zur Verfiigung:

Mittag: 11.30 bis 16.30 Uhr Abend: 18.00 bis 24.00
Uhr (Fr. & Sa. mit verrechenbarer Verlangerung bis
max. 02.00 Uhr)

Parkplatze

Unsere Parkplatze sind begrenzt. Fir Bankette &
Veranstaltungen steht pro drei bis vier Gaste ein
Parkplatz zur Verfugung. Bitte bilden Sie
Fahrgemeinschaften! Die Parkplatze sind fur Gaste
kostenlos.

Shuttle

Auf Wunsch kénnen wir Sie gerne von der
Bushaltestelle Feldgarage abholen. Wir verrechnen
daftr Fr. 10.00 pro Fahrt. Bei weiteren Fahrten oder
zu Nachtzeiten organisieren wir lhnen gerne ein Taxi.

Stornierung
Bitte beachten Sie unsere Annullationsbedingungen
in unseren ausfuhrlichen AGBs.

Teilnehmerzahl

Die Einkaufs- und Mitarbeiterplanung und die
Vorbereitungen basieren auf der bis 10 Tage vor dem
Anlass vom Veranstalter gemeldeten Personenzahl.
Die 48 Stunden vor Beginn des Anlasses gemeldete
Personenzahl gilt als mindestens verrechenbar.

Reservation

Gerne dirfen Sie lhren Anlass mit einem
Optionsdatum provisorisch reservieren. Bei einer
allfalligen Zweitanfrage bendétigen wir eventuell schon
vor dem vereinbarten Datum einen definitiven
Entscheid von Ihnen.

Erganzend gelten unsere allgemeinen
Geschaftsbedingungen, publiziert auf
www.eichberg.com.




Apéro-Pauschalen

Ob Kleiner Starter, mittlerer Snack oder grossziigiger Apéro Riche. Sie wahlen eines der Grundpackages und stellen
den Inhalt nach lhrem Gusto zusammen — fertig ist Inr Apéro oder Stehdinner. Die Gaste kdnnen kommen!

Snacks
Pauschal-Varianten S M L
ab 10 Pers. ab 20 Pers. ab 20 Pers.
kleiner Apéro vor Snack fir genussvoller
dem Menii zwischendurch Apéro Riche
Raum nach Gruppengrosse v v v
Stehtische v v v
Snacks pro Person aus 3 Snacks 5 Snacks 9 Snacks
nachfolgender Auswahl pro Person pro Person pro Person
Snacks pauschal CHF 15 CHF 26 CHF 47
Getranke
Pauschalzeit bis 45 min bis 90 min bis 120 min
Getranke pauschal CHF 16 CHF 22 CHF 29
(Mineral, Weisswein bis CHF 58/FI.,
Bier, Most)
Snacks und Getranke pauschal CHF 31 CHF 48 CHF 76

Die Preise gelten pro Person wahrend der angegebenen Pauschalzeit, beginnend beim Eintreffen der Gaste. Nach
deren Ablauf verrechnen wir die weiteren Konsumationen nach effektivem Verbrauch.



Snaock-Auswahl

Wahlen Sie je nach Package 3 Komponenten (S), 5 Komponenten (M) oder 9 Komponenten (L) aus den folgenden
Snacks aus. Bei individueller Auswahl mindestens 10 Stiick pro Sorte.

Salzige Snacks kalt

Salzige Snacks warm

V | CHF V | CHF
Spiesschen mit : 5.50 | Vegane Mini ¥ 550
Speck- Hackballchen mit o
Doérrzwetschge Toscanasauce
Quiche-Lorraine 6.50 | 2 Schinkengipfeli 5.50
2 kleine ¥ | 550 | 2 Randen-Falaffel ¥ 550
Friihlingsrollen mit = Ballchen mit Chutney =
Sweet-Chili-Sauce
1 Poulet-Satay mit | ® | 6.50 | Texas fries mit & | 550
Erdnusssauce Haussauce .
Kartoffelsuppen- & | 3.20 | Gazpacho-Shot (kalt, & | 3.20
Shot (warm, Winter) | ® Sommer) ®
Spargelsuppen- & | 3.20 | Kirbissuppen-Shot & | 3.20
Shot (warm, ® (warm, Herbst) ®
Fruhling)
2 Riesencrevetten = 7.00

Knoblauch,
Zwiebeln, Krauter

1 Stk.

V | CHF V | CHF

Spinat-Crépe mit & | 480 | Tomaten Mozzarella- & 1 4.80
Hittenkase gefiillt Spiesschen ®
Kasespiess mit & | 4.80 || Couscoussalat mit ¥ 480
Halbhart- = Gemiisewiirfelchen =
Kase und Traube
Kase-Mille feuille o: 5.50 | Rindstatar im Loffel : 5.50
Rauchlachs mit ¥ 1550 | Antipasti-Spiess mit & | 5.50
Honig Senf- grossen =
Dillsauce auf Blinis Oliven, gefillte

Peppadew,

Artischocken, Zucchetti
Wurst-Kasesalat = 5.50 | Gefllltes Krauter- & | 4.50
pfiffig gewurzt Nussbrot
Randenhummus ¥ | 480 | Hochwertige V|4
mit Maischips = Nussmischung von Stoli | ®
Trockenfleisch ¥ 1750 | Pommes Chips ¥ | 3.80
mit Brotli nature & Paprika ®
Speckzopf 4 Rohschinken / Grissini B 1550

&b = vegetarisch / € vegan / M laktosefrei / @ glutenfrei, Spuren von
allergenen Stoffen kénnen trotzdem enthalten sein.




Maxi-Snacks zu Pauschale L
Entsprechen je zwei Snacks.

V | CHF V | CHF

Zanderknusperlimit | ® | 9.50 | Mini Massaman Thai ¥ | 950
Tataresauce Curry :

Tofu, mit Basmatireis

ab 20 Pers.
Risotto frisch & | 9.50 | Pasta frisch zubereitet 9.50
zubereitet, ab 20 L ab 20 Pers.
Pers.

Bolognese
Frihling mit Carbonara
Spargel Rauchlachs & Limetten
Sommer mit Krauterrahmsauce &
Tomaten Tomatensauce v
Herbst mit Kirbis & Pesto 9
Pilzen
Winter mit Safran
Ganzjahrig mit
Limetten
Ganzjahrig mit
Krautern
Mini Rindsragout ® | 950 | 2 Meatballs auf Ruebli- 9.50
Kartoffelmousseline Kartoffelstock mit
ab 20 Pers. Krauterrahmsauce

ab 20 Pers.
Flammkuchen 24 Flammkuchen Jardin & 24

Classique
(entspricht ca. 8
Apéro-Snacks)

(entspricht ca. 8 Apéro-
Snacks)

Susse Snacks

V | CHF V | CHF
Friichtestreusel - & | 3.80 | Frichtespiess bunt ¥ | 550
kuchen - Wiirfel gemischt nach Saison :
Brownies-Wirfel & | 3.80 | Eichberg-Birebrot & | 3.80
Rueblikuchen- & | 3.80 | Kokosmakrone & | 3.80
Wiirfel o -

& = vegetarisch / @ vegan / M laktosefrei / ® glutenfrei, Spuren von
allergenen Stoffen kénnen trotzdem enthalten sein.




Winterlicher Hochgenuss

28. Januar bis 15. Marz 2026
Wir kochen saisonal und empfehlen Ihnen gerne unser saisonales Menl. Wahlen Sie
die Anzahl Gange und auch den Hauptgang nach lhrem Geschmack.

2)
Kartoffelsuppe mit Mayoran, Truffel-Créme fraiche, BrotcroGtons

* % %

Salat Irma la douce

Selleriesalat, Nusslisalat, Hausdressing

Pecorino-Feigen Ravioli, Salbeibutter, frische Feigen, Pecorino
Hauptgidnge zur Auswahl (einheitlich fiir die ganze Tafelrunde)
Geschnetzeltes vom Schweizer Rind

Kraftige Pinot Noir-Sauce, Spatzli und Wurzelgemise

oder

Kalbsschnitzel an Cognacrahmsauce
Papardelle und Wurzelgemise

oder

Capuns (fleischlos), Waldpilze, Weisswein-Krautersauce, Bergkase
oder

Saisonaler, aktueller Fisch

* % %

Zwei susse WECK-Glaschen mit einem Praliné-Lolly

Menu mit 5 Gangen 99
Menu mit 4 Gangen 89
Menu mit 3 Gangen mit Nachservice 78
Preisdifferenz mit Kalbsschnitzel +7
Preisdifferenz mit Capuns -6




Fruhlingserwaochen mit grunem Spargel

18. Marz bis 19. April 2026

3)

Griines Spargelsippchen mit Spargelwirfelchen und Rahmhaube
Salat Aurora

Griner Spargel, eingelegte Herztomaten, weisser Balsamicodressing,
Blattsalatbouquet

* X %

Griuner Spargel, Krauter-Hollandaise

* X %

Hauptgange zur Auswahl (einheitlich fiir die ganze Tafelrunde)
Geschnetzeltes vom Schweizer Rind, Kraftige Pinot Noir-Sauce,
Frihlingszwiebelgemiise, griiner Spargel, neue Bratkartoffeln

oder

Cordon bleu-Rollen vom Schwein, Bauernschinken, Raclettekdse, Knusperkruste
Pommes frites, Frihlingsgemuse

oder

Schweizer Pouletbrust, Dorrpflaumen-Baumnussfiillung, Marsalajus,
Frihlingszwiebelgemiise, Griiner Spargel, neue Bratkartoffeln

oder

Spargelravioli (fleischlos)

Gruner Spargel, Herztomaten, Frihlingszwiebeln, Krauterschaumsauce

oder

Saisonaler, aktueller Fisch

* X %

Zwei susse WECK-Glaschen mit einem Praliné-Lolly

Menu mit 5 Gangen 99
Menu mit 4 Gangen 89
Menu mit 3 Gangen mit Nachservice 78

Preisdifferenz mit Spargelravioli -6
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Frahlingsgenusse mit weisserm Spargel
22. April bis 31. Mai 2026

4)
Spargelcremesuppe, Spargelwurfelchen, Rahmhaube, Barlauch

* %%

Salat von weissem und griinem Spargel
Erdbeeren mit Pfefferminzstreifen, weisser Balsamicodressing

* k%

Weisser und gruner Spargel, Krauter-Hollandaise

* % %

Hauptgange zur Auswahl (einheitlich fiir die ganze Tafelrunde)
Geschnetzeltes vom Schweizer Rind, kraftige Pinot Noir-Sauce,
Frihlingszwiebelgemuse, weisser und griiner Spargel, neue Bratkartoffeln

oder

Cordon bleu-Rollen vom Schwein, Bauernschinken, Raclettekdse, Knusperkruste
Pommes frites, Friihlingsgemise

oder

Schweizer Pouletbrust, Dérrpflaumen-Baumnussfiillung

Marsalajus, Frihlingszwiebelgemise

Weisser und griiner Spargel, neue Bratkartoffeln

oder

Spargelravioli (fleischlos)

Weisser und griiner Spargel, Herztomaten, Friihlingszwiebeln, Krauterschaumsauce
oder

Saisonaler, aktueller Fisch

* %%

Zwei sisse WECK-Glaschen mit einem Praliné-Lolly
Menu mit 5 Gangen 99
Menu mit 4 Gangen 89
Menu mit 3 Gangen mit Nachservice 78

Preisdifferenz mit Spargelravioli -6
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Hochgenuss im Sormmer
03. Juni bis 13. September 2026

5)
Duo von Baba Ghanoush und Gazpacho
Leicht getoastetes Olivenbrot

* k%

Tomatensalat mit Burrata
Balsamico-Dressing, Zwiebeln, Basilikum

* k%

Erbsen-Minze Ravioli, Kirschtomaten, Olivenol, Weissweinkrautersauce

* % %

Hauptgange zur Auswahl (einheitlich fur die ganze Tafelrunde)
Kalbsschnitzel Saltimbocca, Marsalajus, Risotto, Ratatouille

oder
Pouletbrust gefullt mit Pistazien & Dorrtomaten, Marsalajus, Risotto, Ratatouille

oder
Cordon bleu-Rollen vom Schwein, Bauernschinken, Raclettekdse, Knusperkruste
Pommes frites, Sommergemiise

oder
Bratkase Elsa (fleischlos, Kuhmilch)
Knusperkruste, Basilikumschaumsauce, Risotto und Ratatouille

oder
Saisonaler, aktueller Fisch

* k%

Zwei siisse WECK-Glaschen mit einem Praliné-Lolly

Menu mit 5 Gangen 99
Menu mit 4 Gangen 89
Menu mit 3 Gangen mit Nachservice 78
Preisdifferenz mit Kalbsschnitzel +7
Preisdifferenz mit Bratkase -6
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Wild, Pilze und Kurbis

16. September bis 15. November 2026

6)
Kurbiscrémesuppe, Honig, Rahmhaube, Kern-Ol

* k%

Nusslisalat Mimosa
gehacktes Eichberg Freiland-Ei, Hausdressing

* k%

Kurbisravioli, Trauben, Kurbis, Baumnusse, Preiselbeersauce (fleischlos)

* k%

Hauptgéange zur Auswahl (einheitlich fiir die ganze Tafelrunde)
Wirfel von Reh- und Damhirsch rosa gebraten

Waldpilze, Cognac-Wildrahmsauce

Spatzli, Preiselbeer-Mispel

oder

Cordon bleu-Rollen vom Schwein
Bauernschinken, Raclettekdse, Knusperkruste
Pommes frites, herbstliche Garnituren

oder
Ragodt von feinen Waldpilzen (fleischlos), Krautersauce
Serviettenknddel, herbstliche Garnituren

* k%

Zwei siisse WECK-Glaschen mit einem Praliné-Lolly

Menu mit 5 Gangen 99
Menu mit 4 Gangen 89
Menu mit 3 Gangen mit Nachservice 78

Preisdifferenz mit Reh-Hirschwiirfel +8
Preisdifferenz mit PilzragoGt -6
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Spatherbst-Winter

16. November 2026 bis 24. Januar 2027

1)
Kirbiscrémesuppe, Honig, Schaumhaube, Kern-Ol

* k%

Irma la douce
Selleriesalat, Nisslisalat, Hausdressing

* k%

Tagliatelle Alfredo (fleischlos), Salbei, Kurbis, Federkohl
Rahmsauce, Sbrinz

* k%

Hauptgange zur Auswahl (einheitlich fiir die ganze Tafelrunde)
Geschnetzeltes vom Schweizer Rind
Kraftige Pinot Noir-Sauce, Spatzli, Wurzelgemise

oder

Cordon bleu-Rollen vom Schwein
Bauernschinken, Raclettekase, Knusperkruste
Pommes frites, Wintergemise

oder
Capuns (fleischlos), Waldpilze, Weisswein-Krautersauce, Bergkase

oder
Aktueller Fisch aus der Saisonkarte

* k%

Zwei susse WECK-Glaschen mit einem Praliné-Lolly

Menu mit 5 Gangen 99
Menu mit 4 Gangen 89
Menu mit 3 Gangen mit Nachservice 78
Preisdifferenz mit Capuns -6
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Menu-Empfehlungen

Fur die ganze Gesellschaft einheitlich, eine vegetarische Variante.
Diese Mentis servieren wir lhnen ganzjahrig.

10)

Gemiisecrémesuppe,
Rahmhaube, Gartenkrauter

* X %

Zarte Schweinsschnitzel
Champignonsrahmsauce
Butternudeln

Saisonales Mischgemiise

* X %

Ein stisses WECK Glas
nach Wahl

Menu komplett
mit Nachservice 55

Kalb 66

11)

Mendusalat

* X% %

Saftige Pouletbrust
Senfrahmsauce
Bratkartoffeln

Saisonales Mischgemiise

* % %

Ein stisses WECK Glas nach
Wanhl

Menu komplett mit
Nachservice 56

15

12)

Karottensalat mit Sesam,
bunter Blattsalat

* Kk

Pouletschenkelrago(t
“‘Gartner-Art”
Kartoffelstampf
Saisonales Mischgemiise

oder (einheitlich)

Saftiger Schweinshalsbraten
»2Aargau®

Eingelegte Dorrpflaumen
Rotweinjus

Kartoffelstampf

Saisonales Mischgemiise

* k%

Ein stisses WECK Glas
nach Wahl

Menu komplett
mit Nachservice 57

13)

Bunter Blattsalat, Kernen,
Brotcrodtons

Riz Casimir

Kalbs- oder
Pouletbrustgeschnetzeltes
Milde Curryrahmsauce
Pilaw-Reis

Kokosbanane

* %k

Eichberg-Kirschtorte

Menu komplett
mit Nachservice

Kalb 65
Poulet 55



14) 15) 16)

17)

Bunter Blattsalat, Kernen,
BrotcroGtons

*kk

Duo von saisonaler Suppe
und buntem Blattsalat mit
gehacktem Eichberg
Freiland-Ei

* %%

Apfel-Meerrettichsuppe mit
caramelisierten Baumnlissen

* %%

Whiskyrahmsuppe
mit wilden Krautern

* k%

Chemibraten

Saison-Salat kreativ garniert
«geraucherter Schweinshals»

Bunter Blattsalat,
Pouletknusperli

* %k

Rotweinjus Jungrind-Hackbraten, Kalbsschulterbraten *xk
Salzkartoffel Krauterrahmsauce Mischpilzrahmsauce Rindsfiletwiirfel “Stroganoff”,
Bohnen Pommes frites

Kartoffelgratin
Gemisegarnitur

* %k

Zwei sisse WECK-Glaschen
mit einem Praliné-Lolly

Paprikarahmsauce
Pilaw-Reis

Saisonales Mischgemiise
zum Selberschopfen

*kk

Zwei siisse WECK-Glaschen
mit einem Praliné-Lolly

*kk

Saisonales Mischgemuse

* %%

Streuselkuchen mit
einer Kugel Vanilleglace
und Rahm

Toblerone-
Schoggimoussetorte

&
e o7 Menu komplett Menu komplett
Menu komplett Menu komplett T . - . .
mit Nachseprvice 62 mit Nachservice 68 -~ mit4 Gangen 89 mit 4 Gangen 103
3 Gange zur Auswahl 3 Gange zur Auswahl

= p ~ mit Nachservice 79 mit Nachservice 89
gy R~ |
- ) _A.
|
.- v . S
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18)
Rueblisuppe mit Sekt und Rahmhaube

* % %

Saisonravioli, eingelegte Strauchtomaten,Parmesanschaum

* Kk %k

Blattsalat, Kresse, Kartoffelstroh

* % %

Mit Waldpilzen gefiilites Schweinsfilet im Rohschinkenmantel
Thymianjus, Williamskartoffeln und Gemdusegarnitur

*kk

Zwei siisse WECK-Glaschen mit einem Praliné-Lolly

Menu komplett mit 5 Gangen 109
4 Gange zur Auswahl 98
3 Gange zur Auswahl mit Nachservice 84

20) Les deux filets
Rauchlachstatar im Windbeutel, Salatbouquet, Honig-Senfsauce

* Kk %k

Saisonale Suppe

* % %

Saisonales Sorbet

* %k %k

Kalbsfilet am Stiick gebraten, Calvadosrahmsauce
Butternudeln und Gemdusegarnitur

* %k %k

Rindsfilet am Stlick gebraten
Sauce Béarnaise, Williamskartoffeln und Gemuisegarnitur

* % %

Zwei susse WECK-Glaschen mit einem Praliné-Lolly

Menu komplett mit 6 Gangen 125

17

19)

Baba Ghanoush, Eichberg Kirbis-Chutney,

buntes Salatbouquet

Kartoffelsuppe mit frischen Gartenkrautern und Rahmhaube
Gnocchi an Tomatenrahmsauce

Kalbssteak am Stiick gegart

Morchelrahmsauce, Papardelle und Gemusegarnitur

* % %

Zwei susse WECK-Glaschen mit einem Praliné-Lolly

Menu komplett mit 5 Gangen 119
4 Gange zur Auswahl 107
3 Gange zur Auswahl mit Nachservice 93
21)

Vitello Tonnato kreativ garniert

*kk

Rieslingcremesuppe mit wilden Krautern und Rahmhaube

* % %

Grilliertes Forellenfilet, Rahmspinat

* %k k

Roastbeef am Stlick gebraten, Sauce Béarnaise, Rotweinjus
Kartoffelgratin und Gemisegarnitur
Weichkase mit Thymianhonig und Eichberg Birnenbrot

Zwei siisse WECK-Glaschen mit einem Praliné-Lolly

Menu komplett mit 6 Gangen 135
5 Gange zur Auswahl 123
4 Gange zur Auswahl 111



Festlch feiern - sinnlich geniessen

Unser Kiichenteam zieht fir dieses Meni einige Asse aus dem Armel und
verwohnt sie mit auserlesenen Gerichten. Ob zur Hochzeit, zum Geburtstag,
zum Jubildaum oder zu einem anderen, ganz besonderen Anlass - lhre Gaste
werden noch lange davon erzahlen!

22) Das Fest der Sinne

Lachs-Trilogie
Gerauchert, gebeizt, Tatar, Honig-Dillsenfsauce, Brioche

* k%

Whiskyrahmsuppe mit Rahmhaube

* k%

Pesto-Ravioli
Pinien, Krauter, Parmesansauce

* k%

Saisonales Sorbet

* k%

Rindsfilet am Stlick gebraten
kraftiger Primitivo-Jus

Sauce Béarnaise
Williamskartoffeln
Gemisegarnitur

* k%

Eine Auswahl gut gereifter Kase,
Eichberg Birnenbrot, Kiirbis-Chutney

* k%

Auf dem Buffet
Zwei susse WECK-Glaschen mit einem Praliné-Lolly

Menu komplett mit 7 Gangen 139
6 Gange zur Auswahl 129
5 Gange zur Auswahl 119

18



Steinzeit-Hochgenuss

Der unangefochtene Leader und DAS kulinarische
Erlebnis! Maximal 44 Personen

23)

Bunter Blattsalat kreativ garniert

* k%

Zartes Rindsfilet, zwei pikante Argentinerli-Wirstchen
Pommes frites, drei feine Grillsaucen

* k%

Zwei stisse WECK-Glaschen mit einem
Praliné-Lolly

Meni komplett 86

Buntes Marktgemise als Erganzung
in der Schale zum Selberschopfen 5

19

Fondue Chinoise

Gerne bieten wir das Angebot in unserem urchigen
Chalet wie auch in unseren schoénen Salen an.
Méglich von 40 bis max. 80 Personen

24)

Frische bunte Salate, serviert

* k%

Fondue Chinoise

Fleischauswahl am Buffet mit Rind, Schwein,
Poulet und Lamm

(3009 Fleisch / Person)

Beilagen: Pilaw-Reis / Texas fries / Paprika Chips /
Broccoli / Riiebli / Champignons / Barbeque saucen
smoky & hot / Knoblauch- / Cocktail- / Tatare- /
Currysauce

*kk

Stusser Abschluss im WECK — Glasern
Black & White Schokoladenmousse
Himbeersorbet

Fruchtiger Praliné-Lolly

Meni komplett 94



Fleischloser Hochgenuss

Zu diesen Gerichten servieren wir Ihnen die gleichen Beilagen wie zum Hauptmen.

Massaman Thai—Curry @ u @
Curry, Tofu, Gemuse, Thai-Reis 34

Lupinen-Streifen Mediterran @ m @
Basilikumsauce, getrocknete Tomaten, Krauter, saisonales Gemiise 34

Gebackener Bratkase
aus Kuhmilch in der Knusperkruste, Tomatencoulis,

Basilikumschaumsauce, saisonales Gemuse 34
Buchweizen-Linsen-Bratling, Krautersauce, saisonales Gemise ® @ u 34
Zucchetti-Piccata, Basilikumschaumsauce, saisonales Gemise 34

@ vegan / M laktosefrei / @ glutenfrei

Spuren von allergenen Stoffen kdnnen trotzdem enthalten sein.
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Desserts in WECK-Glasern

Sie haben zahlreiche Kombinationsmdglichkeiten, um Ihr
individuelles Dessert zusammenzustellen. Wahlen Sie aus der
folgenden Dessert-Vielfalt Ihre Kombination mit zwei WECK-
Glasern aus und erganzen Sie nach Belieben mit einem Praliné-
Lolly.

Bei den zusammengestellten Menis sind zwei WECK-Glaser nach
Wahl und ein Praliné-Lolly inbegriffen (fir die ganze Gesellschaft
einheitlich).

Preis pro WECK-Glas 6.80
Preis pro Praliné-Lolly 3.50

Quarkbecher A | Schoggi-Mango Creation A
Mango-Passion ® | (fur Diabetiker geeignet) [ |
)
Black & White Rueblikuchen Cupcake u
Schokoladenmousse e
Japonais Caramelkopfli :
Himbeer-Panna Cotta : Schwarzwalder °
Zitronen-Mousse und - ® | Apfelstreuselkuchen
Creme
Himbeer Tiramisu = Crema Catalana :
Schoko Kokos Himbeer ® | Gebrannte Creme nach u
Grossmutter Art .
Mocca-Creme Schokoladenmousse L 4
Glace Vanille ® | Glace Mocca ®
Glace Stracciatella ® | Glace Erdbeer ®
Sorbet Mango = Sorbet Traube V.
°
Himbeer-Lolly ® | Mocca-Lolly L

@ vegan / M laktosefrei / @ glutenfrei, Spuren von allergenen
Stoffen konnen trotzdem enthalten sein.




WECK Dessert-Buffet

Unsere trendigen WECK-Glaser lassen sich auch als Buffet prasentieren. Mit einer siissen Variation haben lhre
Gaste die Qual der Wahl und kénnen sich ihr Lieblingsdessert selber zusammenstellen.

Die WECK-Variation besteht aus 2 Glasern und 2 Praliné-Lollys pro Person, erhaltlich ab 20 Personen
(40 Glaser und 40 Praliné-Lollys), mindestens 10 Stuick pro Sorte.

Die nicht konsumierten Glaser durfen Sie und Ihre Gaste gerne mit nach Hause nehmen.

Preis pro Person 22
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Festliche Torten

Unser Chef Patissier ist eidg. dipl. Konditor-Confiseur und ein ausgewiesener Torten-
Spezialist. Zusammen mit seinem Team stellt er feinste Torten von Grund auf in hoher
Qualitat selber her und dekoriert sie nach Ihrem Wunsch. Ob modern mit einem
kreativen Design, schlicht und elegant oder opulent festlich. Sie geben die Richtung
vor und lassen sich am Anlass begeistern.

Basistorte mit 24cm Durchmesser, fiir 10 Personen als vollwertiges Dessert,
fur ca. 20 Personen als Begleitung zum Dessertbuffet oder zum Tellerdessert.

[0 Schweden-Princesse mit Bisquit und Vanillecréme gefullt
mit einem weissen Dekor-Uberzug 80

[0 Joghurt-Rahmtorte mit Aroma nach lhrer Wahl
mit einem weissen Dekor-Uberzug 80

[J Vacherintorte mit zwei bis drei Sorten Glace

auf Meringuesboden, mit Rahm weiss eingekleidet 80
1 Dekorvariante schlicht, modern pro 24cm-Torte ab 50
2 Dekorvariante semi naked (Rahmtorten) pro 24cm-Torte ab 60
3 Dekorvariante Deluxe, festlich pro 24cm-Torte ab 80

Ihre ganz individuellen Wiinsche fiihren wir gerne zu einem Stundenansatz von CHF
85 plus Warenaufwand aus. Unsere Tortenspezialisten beraten Sie gerne. Die Basis-
Torte bildet immer die Grundlage fur die Dekorvarianten.
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Telerdesserts

Fir die ganze Gesellschaft einheitlich

Saisonaler Desserttraum mit vier Komponenten 19
Crémeschnitte mit hausgemachtem Butter-Blatterteig, saisonale Friichte 13
Zitronen Baiser Tortchen mit einer Kugel Vanilleglace und bunter Friichtegarnitur 15
Kase

Variation von Hart- Halbhart- und Weichkase mit Kirbis-Chutney und

hausgemachtem Birnenbrot 15

Kéaseplatte als Ergédnzung zum Dessertbuffet nach dem Dessert mit Nussen,
Chutney und hausgemachtem Birnenbrot, mindestens 20 Personen, ca. 50g pro Person

Die Platte steht auf einem Tisch im Raum zur Selbstbedienung. 9
Mitternachts-Snack

Fir Anlasse, die mindestens bis 01 Uhr dauern.

Ein Paar Wienerli mit einem Brétchen und Senf (oder Hot Dog) 6
Basler Mehlsuppe mit einem Brétchen und Reibkase 8
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Tauchen Sie fur ein paar Stunden ein in stimmungsvolles Skiferien-
Feeling — und das praktisch vor Ihrer Haustur.

Das konnen Sie wahrend der Winterzeit in unserem Event-Chalet
erleben. Das authentische Altholz-Ambiente hat urgemutlichen Hutten-
Charme und strahlt eine nattirliche Warme aus.

Mieten Sie es flr Ihren Event ab 50 bis 120 Personen im Winter exklusiv.

Auch kleinere Gruppen sind im Winter herzlich willkommen. Dann teilen
Sie sich das Chalet mit anderen Gasten.

Ideal fir Firmen- und Vereinsanlass, Fest mit Familie und Freunden und
fur alles andere, das man feiern kann...

26

Chas-Chalet im Winter

Fondue-Menu 79
Apéro am Feuer mit Glihwein/Most und Knoblibrot

*kk

Frische bunte Salate, serviert

*kk

Feines Hausfondue mit Brot und G’schwellte
Zwei susse WECK-Glaschen mit einem Lolly
Apfelquark

Vanilleglacé

Fruchtiger Praliné - Lolly

Raclette-Menii 79
Apéro am Feuer mit Glihwein/Most und Knoblibrot

*kk

Frische bunte Salate, serviert

Original Raclette mit feinstem Raclettekase

Beilagenbuffet mit G‘'schwellten, Krauterquark,

Cornichons, Silberzwiebeln, Maiskolben, Baby Ananas, Birnen und Aprikosen
Zwei susse WECK-Glaschen mit einem Lolly

Apfelquark

Vanilleglacé

Fruchtiger Praliné - Lolly

Beide Meniis sind Pauschalangebote ab 15 Personen und beinhalten
Mineral, Siissgetranke, Bier bis zum Dessertservice.
Buchbar von Mittwoch bis Samstag.

Offnungszeiten mit & la carte-Angebot publizieren wir auf www.Ché&s-Chalet.ch

Offnungszeiten auf Reservation
Bis max. 02.00 Uhr, Musik bis 01.00 Uhr.



Event-Chaolet Sormmer

Buntes aus dem Garten
Salate: Gurken, Tomaten-Mozzarella, Coleslaw, Sisskartoffelsalat,
Blattsalate, zwei Dressings und Garnituren

Von Smoker und Grill
Die ausgesuchten Schweizer Fleischsticke werden mit aromatischen
Marinaden mariniert und im Smoker und auf dem Grill sorgsam zubereitet.

Sami 86
Rindsbrust

Schweinshals am Stlick
Poulet-Schenkelsteak
Eichberg-Rauchwurst

Moritz 96
Rindshohriicken am Stlick

Kalbsschulter am Stlick
Poulet-Schenkelsteak
Eichberg-Rauchwurst

Leo 106
Roastbeef am Stiick

Kalbshohriicken am Stlick
Poulet-Schenkelsteak

Eichberg-Rauchwurst

Beilagen (in den Preisen inbegriffen)
Ofenkartoffeln mit Krauterquark / Texas fries
Grillgemise / Barbeque- & Knoblauchsauce, Krauterbutter / Chutneys

Siisses vom Buffet
2 WECK-Glaser (min. 10 Stk. pro Sorte)
2 Praliné Lollys
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Unser Chalet ist mit Altholz ausgekleidet und hat echten Hutten-
Charme. Mieten Sie es fir Ihr Fest ab 50 bis 120 Personen (mit
Smoker-Buffet bis 90 Personen).

Ideal fiir Hochzeit, Geburtstag, Firmen- und Vereinsanlass und fur
alles andere, das man feiern kann...

Offnungszeiten auf Reservation
Bis max. 02.00 Uhr, Musik bis 01.00 Uhr.

Die Smoker-Pauschalen sind auch wahrend des Winters ab 50
Personen erhaltlich.



Spielplatz

Chalet
Eingang

Zufahrt
Eichberg

Residenz
Eingang

Restaurant /
Sale 1. Stock

Hotel 3***

4

Gartnerei
Selbstbedienung

Parkhaus
Einfahrt




Eichberg - kurz und bundig

Wer Eichberg hort, versteht:
Familiengefiihrt seit 1959
Einmalige Aussicht

Hotel ***
Cabrio-Restaurant
Event-Chalet
Genuss-Manufaktur
Seminare und Events
Residenzwohnungen
Bio-Gemisebau
Bio-Landwirtschaft

Anfahrt

Der Eichberg verbindet Naturerlebnis und zentrale Lage. Inmitten des wunderschénen
Seetals liegt der Eichberg gut erreichbar und unweit von den Autobahnhauptachsen
Basel-Luzern und Zirich-Bern. Nach Seengen gelangen Sie bequem mit Zug und
Regionalbus Lenzburg und anschliessend mit dem Hotel-Abholdienst oder zu Fuss (ca.
20 min) auf den Eichberg.

Kontakt

Eichberg Genuss AG
Eichbergstrasse 38

5707 Seengen am Hallwilersee
Tel. 062 767 99 99
www.eichberg.com
eichberg@eichberg.com
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