Eichberg ‘

s\ A i

‘»
*H

-

Aussic tsr‘eicln f éierh
iN bester Geselschaft

Kulinarische Vorschlage fur Gruppen von 10 bis 250 Personen




Eichberg

Raurme zurm Geniessen

Lindenberg 1

Llndenberg 2

Lindenberg 1, 60m2, max. 48 Pers.
Lindenberg 2, 60m2, max. 48 Pers.
Die Sale lassen sich kombinieren

Hormaberg 1

Homberg 1 86m2 max. 64 Pers.
Homberg 2, 88m?, max. 64 Pers.
Die Séle lassen sich kombinieren

Sonnensaal, 40m2, max. 20 Pers.
Residenz 1&2, 90mZ2, max. 80 Pers.

Gltig ab 01.09.2025, ersetzt alle friiheren Versionen. Alle Preise in Schweizer Franken CHF und inklusive gesetzlicher MWST. Es
gelten unsere allgemeinen Geschaftsbedingungen, publiziert auf www.eichberg.com



Eichberg
Liebe Gaste

Wir freuen uns, Sie kulinarisch inspirieren und mit unserem erfahrenen Team lhren festlichen Anlass planen
und durchfiihren zu dirfen!

Fiar Ihren Anlass bieten sich verschiedene raumliche Moglichkeiten an:

Apéros, Anlasse mit Kulinarik von einfach bis Seminare und

festlich mit verschiedenen Tischformationen Vortrage
Raumlichkeiten Griésse Steh- rund einfache | Doppel- | U-Form | Seminar | Vortrag

m2 Apéro 8er Tafel Tafel

Lindenberg 1 60 50 32 48 32 33 24 54
Lindenberg 2 60 50 32 48 32 33 24 54
Lindenberg 1&2 120 130 72 96 64 65 56 110
Homberg 1 86 90 48 64 48 49 32 80
Homberg 2 88 20 48 64 40 44 32 80
Homberg 1&2 174 180 104 128 96 94 72 160
Eichberg-Panorama 294 300 176 240 184 o o 300
Sonnensaal 40 30 16 20 16 12 12 30
Residenz 1 45 35 24 32 32 30 11 46
Residenz 2 45 35 24 32 32 30 11 46
Residenz 1&2 90 80 56 80 64 62 49 98
Chalet 130 100 80 120 72 80 —- —-
Chalet mit Wiese* 300

*Bei Schonwetter

Die angegebenen Personenzahlen bedeuten Maximalbelegung der Ra&ume mit der entsprechenden
Tischformation. Durch Platzbedarf fir Unterhaltung, Buffets etc. verringern sich die Kapazitaten
entsprechend. Wir zeigen Ihnen die Mdglichkeiten gerne anhand von Tischplanen auf.

Kinder sind bei uns gern gesehene Gaste. Sie kdnnen sich auf dem grossen und originellen Spielplatz nach
Lust, Laune und abseits vom StralRenverkehr in Sicherheit vergniigen. Fir sie haben wir eine spezielle
Kinderkarte zusammengestellt.

Bitte beachten Sie, dass Hunde keinen Zutritt zu unserem Haus haben.

Unsere Gaste parken kostenlos auf den Aussenparkpléatzen und im Parkhaus. Bitte bilden Sie
Fahrgemeinschaften, damit die Parkplatze fir alle Gaste reichen.

Gltig ab 01.09.2025, ersetzt alle friiheren Versionen. Alle Preise in Schweizer Franken CHF und inklusive gesetzlicher MWST. Es
gelten unsere allgemeinen Geschéftsbedingungen, publiziert auf www.eichberg.com



Eichberg

Apéro-Fauschalen

Kleiner Starter, mittlerer Snack oder grossziigiger Apéro Riche. Sie wéhlen eines der Grundpackages und
stellen den Inhalt nach lThrem Gusto zusammen — fertig ist Ihr Apéro oder Stehdinner. Die Gaste kénnen

kommen!

Srnocks
Pauschal-Varianten S M L
ab 10 Pers. ab 20 Pers. ab 20 Pers.
kleiner Apéro vor Snack fir genussvoller
dem Menii zwischendurch Apéro Riche
Raum nach Gruppengrosse v v v
Stehtische v v v
Snacks pro Person aus 3 Happchen 5 Happchen 9 Happchen
nachfolgender Auswahl pro Person pro Person pro Person
(kalt) (4 kalt, 1 warm) (6 kalt, 2 warm
1 siiss)
Snacks pauschal CHF 15 CHF 26 CHF 47
Getranke
Pauschalzeit bis 45 min bis 90 min bis 120 min
Getréanke pauschal CHF 16 CHF 22 CHF 29
(Mineral, Weisswein bis CHF 58/FI.,
Bier, Most)
Snacks und Getranke pauschal CHF 31 CHF 48 CHF 76

Die Preise gelten pro Person wahrend der angegebenen Pauschalzeit. Nach deren Ablauf verrechnen wir

die weiteren Konsumationen nach effektivem Verbrauch.

Die warmen Snacks Zander-Knusperli, Massaman-Thai, Risotto, Pasta, Rindsragout und Meatballs gelten

innerhalb der Pauschalen als zwei Happchen.
Getranke koénnen selbstverstandlich auch komplett nach Verbrauch bestellt werden.

Berechnungshilfe fur lhren Apéro ([Empfehlung)

Apérodauer (Richtzeit) Kalt Warm Siss CHF
Kleiner Apéro bis 45 min 3-4 Stk. optional 15-20
Mittlerer Apéro bis 90 min 3-4 Stk. 2 Stk. 1 Stk. 32-37
Apéro Riche bis 120 min 5-6 Stk. 2-3 Stk. 2 Stk. 42-57
Stehlunch Mittag bis 90 min 4-5 Stk. 4-5 Stk. 2-3 Stk. 53-68
Stehdinner Abend bis 150min 5-6 Stk. 4-5 Stk. 3-4 Stk. 63-78

Preisangaben pro Person, Getranke zusétzlich nach Verbrauch oder pauschal.

Gltig ab 01.09.2025, ersetzt alle friiheren Versionen. Alle Preise in Schweizer Franken CHF und inklusive gesetzlicher MWST. Es

gelten unsere allgemeinen Geschéftsbedingungen, publiziert auf www.eichberg.com




Srnock-Auswakhl

Eichberg

Wabhlen Sie je nach Package 3 Komponenten (S), 5 Komponenten (M) oder 9 Komponenten (L) aus den

folgenden Happchen aus. Bei individueller Auswahl mindestens 10 Stiick pro Sorte.

Kalte Snacks

V/A | CHF | Stk. V/A | CHF | Stk.
Spinat-Crépe mit & [480 Tomaten Mozzarella- e 480
Huttenkase gefillt Spiesschen
Késespiess mit Halbhart- | 4 m | 4.80 Couscoussalat mit ¥nu 480
Kése und Traube o Gemiusewdrfelchen ()
Kése-Mille feuille de 550 Randenhummus mit ¥nm 480
Maischips (]
Wurst-Kasesalat pfiffig He 550 Antipasti-Spiess mit grossen | & m | 5.50
gewirzt Oliven, gefillte Peppadew, )
Artischocken, Zucchetti
Rauchlachs mit Honig B | 550 Geflilltes Kréauter-Nussbrot & | 450
Senf- Dillsauce auf Blinis
Rindstatar im Loffel me® 550 Hochwertige Nussmischung Ve 4
von Stoli
Trockenfleisch mit Brotli B 750 Pommes Chips nature & Ye 380
Paprika
Speckzopf 4
Suss und fruchtig
Frichtestreuselkuchen- & 3.80 Frichtespiess bunt ¥m | 550
Wiirfel gemischt nach Saison o
Brownies-Wiirfel & 3.80 Eichberg-Birebrot & 3.80
Rueblikuchen-Wiirfel é&H | 380 Kokosmakrone ém | 380
[

& = vegetarisch / € vegan / M laktosefrei / ® glutenfrei
Spuren von allergenen Stoffen kénnen trotzdem enthalten sein.

Gltig ab 01.09.2025, ersetzt alle friiheren Versionen. Alle Preise in Schweizer Franken CHF und inklusive gesetzlicher MWST. Es
gelten unsere allgemeinen Geschaftsbedingungen, publiziert auf www.eichberg.com




Warme Snacks

Eichberg

V/A | CHF | Stk. V/A | CHF | Stk.

Flammkuchen Classique 24 Flammkuchen Jardin & 24
(entspricht ca. 8 Apéro- (entspricht ca. 8 Apéro-
Snacks) Snacks)
Flammkuchen Saisonal 27 Vegane Mini Hackballchen ¥ | 550
(entspricht ca. 8 Apéro- mit Toscanasauce me
Snacks)
Spiesschen mit Speck- He® | 550 2 kleine Fruhlingsrollen mit ® 550
Dorrzwetschge Sweet-Chili-Sauce me
Quiche-Lorraine 6.50 Randen-Falaffel Ballchen ® | 550

mit Chutney me
Schinkengipfel 5.50 Texas fries mit Haussauce é&m | 550
Poulet-Satay mit o 6.50 Kartoffelkuchen mit & 5.50
Erdnusssauce Kirbiskernen
Pastinakensuppen-Shot o | 320 Gazpacho-Shot o | 320
(warm, Winter) (kalt, Sommer)
Spargelsuppen-Shot o | 320 Kirbissuppen-Shot o | 320
(warm, Frihling) (warm, Herbst)
Zanderknusperli mit u 9.50 Mini Massaman Thai Curry ¥ | 950
Tataresauce Tofu, mit Basmatireis [ [ )

ab 20 Pers.
Risotto frisch e | 950 Pasta frisch zubereitet 9.50
zubereitet, ab 20 Pers. ab 20 Pers.
Frihling mit Spargel Bolognese
Sommer mit Tomaten Carbonara
Herbst mit Kirbis & Pilzen Rauchlachs & Limetten
Winter mit Safran Krauterrahmsauce &
Ganzjahrig mit Limetten Tomatensauce ¥
Ganzjahrig mit Krautern Pesto (%
Mini Rindsragout ® 9.50 2 Meatballs auf Ruebli- 9.50

Kartoffelmousseline
ab 20 Pers.

Kartoffelstock mit
Krauterrahmsauce
ab 20 Pers.

& = vegetarisch / @ vegan / M laktosefrei / @ glutenfrei
Spuren von allergenen Stoffen kbnnen trotzdem enthalten sein.

Gltig ab 01.09.2025, ersetzt alle friiheren Versionen. Alle Preise in Schweizer Franken CHF und inklusive gesetzlicher MWST. Es
gelten unsere allgemeinen Geschaftsbedingungen, publiziert auf www.eichberg.com




Eichberg
Spatherbst-Winter

21. November 2024 bis 22. Januar 2025

Wir kochen saisonal und empfehlen Ihnen gerne unser saisonales Meni. Wahlen Sie die Anzahl Gange und
auch den Hauptgang nach lhrem Geschmack.

Saison-Menu:
1)

Kiirbiscrémesuppe, Honig, Schaumhaube, Kern-Ol

*k%

Irma la douce

Selleriesalat, NUsslisalat, Hausdressing

*k%

Tagliatelle Alfredo (fleischlos), Salbei, Kiirbis, Federkohl
Rahmsauce, Sbrinz

*k%

Hauptgénge zur Auswahl (einheitlich fur die ganze Tafelrunde)

Geschnetzeltes vom Schweizer Rind
Kraftige Pinot Noir-Sauce, Spatzli, Wurzelgemuise

oder

Cordon bleu-Rollen vom Schwein
Bauernschinken, Raclettekése, Knusperkruste
Pommes frites, Wintergemuse

oder
Capuns (fleischlos), Waldpilze, Weisswein-Krautersauce, Bergkése

oder

Gebratene Forelle

Hagebuttensauce, Blattspinat, Waldpilze
Serviettenknédel

*k*k

Zwei susse WECK-Glaschen mit einem Praliné-Lolly

Menu mit 5 Gangen 99
Menu mit 4 Gangen 89
Menu mit 3 Gangen mit Nachservice 78

Preisdifferenz mit Capuns -6

Ab Seite 14 finden Sie weitere Mens, die ganzjéhrig erhéltlich sind.

Gltig ab 01.09.2025, ersetzt alle friiheren Versionen. Alle Preise in Schweizer Franken CHF und inklusive gesetzlicher MWST. Es
gelten unsere allgemeinen Geschéftsbedingungen, publiziert auf www.eichberg.com



Eichberg

Winterlicher Hochgenuss

23. Januar bis 19. Marz 2025

Wir kochen saisonal und empfehlen lhnen gerne unser saisonales Meni. Wahlen Sie die Anzahl Gange und
auch den Hauptgang nach lhrem Geschmack.

Saison-Menu:

2)

Pastinakensuppe, Parmesanschaum, Federkohl

* k%

Salat Irma la douce
Selleriesalat, Nusslisalat, Hausdressing
* k%

Pecorino-Feigen Ravioli, Baumniisse, Parmesanschaum
* k%
Hauptgénge zur Auswahl (einheitlich fir die ganze Tafelrunde)

Geschnetzeltes vom Rind
Kraftige Pinot-Sauce, Spatzli, Wurzelgemuse

oder

Zweierlei vom Rind

Ragout und Entrec6te am Stlick gebraten, Rotweinjus
Williamskartoffeln, Wurzelgemiise

oder
Capuns (fleischlos), Waldpilze, Weisswein-Krautersauce, Bergkase

oder
Gebratene Forelle
Weisswein-Krautersauce, Eichberg-Sauerkraut, Schupfnudeln

* k%

Zwei susse WECK-Glaschen mit einem Praliné-Lolly

Menu mit 5 Gangen 99
Menu mit 4 Gangen 89
Menu mit 3 Gangen mit Nachservice 78

Preisdifferenz mit Zweierlei vom Rind +5
Preisdifferenz mit Capuns -6

Ab Seite 14 finden Sie weitere MenUs, die ganzjéhrig erhéltlich sind.

Gltig ab 01.09.2025, ersetzt alle friiheren Versionen. Alle Preise in Schweizer Franken CHF und inklusive gesetzlicher MWST. Es
gelten unsere allgemeinen Geschéftsbedingungen, publiziert auf www.eichberg.com



Eichberg

Fruhlingserwachen mit grunemnm Spaorgel

20. Mérz bis 23. April 2025

Wir kochen saisonal und empfehlen Ihnen gerne unser saisonales Meni. Wahlen Sie die Anzahl Gange und
auch den Hauptgang nach lhrem Geschmack.

Saison-Menu:
3)

Fruhlingszwiebelstuppchen, Morcheln, frische Krauter, Baumnuss-Brioche

*k*k

Salat Aurora
Grlner Spargel, eingelegte Herztomaten, weisser Balsamicodressing,
Blattsalatbouquet

**%

Grlner Spargel, Krauter-Hollandaise

*k*

Hauptgénge zur Auswahl (einheitlich fir die ganze Tafelrunde)
Geschnetzeltes vom Schweizer Rind

Kraftige Pinot Noir-Sauce, Frihlingszwiebelgemiise

Grlner Spargel, neue Bratkartoffeln

oder

Cordon bleu-Rollen vom Schwein
Bauernschinken, Raclettekése, Knusperkruste
Pommes frites, Frihlingsgemise

oder

Schweizer Pouletbrust
Dorrpflaumen-Baumnussfillung
Marsalajus, Frihlingszwiebelgemiise
Griner Spargel, neue Bratkartoffeln

oder

Spargelravioli (fleischlos)

Griiner Spargel, Herztomaten, Friihlingszwiebeln
Krauterschaumsauce

oder

Forellenfilets gebraten, mit Krauterkruste Gberbacken
Griner Spargel, Frihlingszwiebelgemiise,
Weissweinrisotto

*k*k

Zwei siisse WECK-Glaschen mit einem Praliné-Lolly

Menu mit 5 Gangen 99
Menu mit 4 Gangen 89
Menu mit 3 Gangen mit Nachservice 78
Preisdifferenz mit Spargelravioli -6

Ab Seite 14 finden Sie weitere Menus, die ganzjahrig erhéltlich sind.

Gltig ab 01.09.2025, ersetzt alle friiheren Versionen. Alle Preise in Schweizer Franken CHF und inklusive gesetzlicher MWST. Es
gelten unsere allgemeinen Geschéftsbedingungen, publiziert auf www.eichberg.com



Eichberg

Fruhlingsgenusse mit weisserm Spargel

24, April bis 04. Juni 2025

Wir kochen saisonal und empfehlen lhnen gerne unser saisonales Meni. Wahlen Sie die Anzahl Gange und

auch den Hauptgang nach lhrem Geschmack.

Saison-Menu:
4)

Spargelcremesuppe, Spargelwirfelchen, Barlauch
Baumnuss-Brioche

*k*

Salat von weissem und griinem Spargel
Erdbeeren mit Pfefferminzstreifen, weisser Balsamicodressing
*k*

Weisser und griiner Spargel, Krauter-Hollandaise
* k%

Hauptgénge zur Auswahl (einheitlich fir die ganze Tafelrunde)
Geschnetzeltes vom Schweizer Rind

Kraftige Pinot Noir-Sauce, Frihlingszwiebelgemise

Weisser und griiner Spargel, neue Bratkartoffeln

oder

Cordon bleu-Rollen vom Schwein
Bauernschinken, Raclettekdse, Knusperkruste
Pommes frites, Frihlingsgemuse

oder

Schweizer Pouletbrust
Dorrpflaumen-Baumnussftillung

Marsalajus, Frihlingszwiebelgemiise

Weisser und griiner Spargel, neue Bratkartoffeln

oder

Spargelravioli (fleischlos)

Gruner und weisser Spargel, Herztomaten, Frihlingszwiebeln
Kréauterschaumsauce

oder

Forellenfilets gebraten, mit Krauterkruste Uberbacken
Weisser und gruner Spargel, Frihlingszwiebelgemise
Weissweinrisotto

*k%

Zwei susse WECK-Glaschen mit einem Praliné-Lolly
Menu mit 5 Gangen 99

Menu mit 4 Gangen 89

Menu mit 3 Gangen mit Nachservice 78

Preisdifferenz mit Spargelravioli -6

Ab Seite 14 finden Sie weitere Menus, die ganzjahrig erhéltlich sind.

Gltig ab 01.09.2025, ersetzt alle friiheren Versionen. Alle Preise in Schweizer Franken CHF und inklusive gesetzlicher MWST. Es
gelten unsere allgemeinen Geschéftsbedingungen, publiziert auf www.eichberg.com
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Eichberg

Hochgenuss im Sommer

05. Juni bis 14. September 2025

Wir kochen saisonal und empfehlen Ihnen gerne unser saisonales Meni. Wahlen Sie die Anzahl Gange und
auch den Hauptgang nach lhrem Geschmack.

Saison-Menu:
5)

Duo von Baba Ghanoush und Gazpacho
Leicht getoastete Olivenbrot-Lamellen

* k%

Tomatensalat mit Burrata
Balsamico-Dressing, Zwiebeln, Basilikum

* k%

Erbsen-Minze Ravioli, Kirschtomaten, Olivendl, Weissweinkrautersauce
* %%
Hauptgdnge zur Auswahl (einheitlich fiir die ganze Tafelrunde)

Kalbsschnitzel Saltimbocca, Marsalajus
Risotto, Ratatouille

oder
Pouletbrust gefillt mit Pistazien & Dérrtomaten
Marsalajus, Risotto, Ratatouille

oder

Cordon bleu-Rollen vom Schwein
Bauernschinken, Raclettekdse, Knusperkruste
Pommes frites, Sommergemiuse

oder

Bratkase Elsa (fleischlos, Kuhmilch)
Knusperkruste, Basilikumschaumsauce
Risotto und Ratatouille

oder
Forellenfilets gebraten, mit Krauterkruste Uberbacken
Weissweinsauce, Risotto, Ratatouille

* k%

Zwei susse WECK-Glaschen mit einem Praliné-Lolly

Menu mit 5 Gangen 99
Menu mit 4 Gangen 89
Menu mit 3 Gangen mit Nachservice 78
Preisdifferenz mit Kalbsschnitzel +7
Preisdifferenz mit Bratkase -6

Ab Seite 14 finden Sie weitere Menls, die ganzjéhrig erhéltlich sind.

Gltig ab 01.09.2025, ersetzt alle friiheren Versionen. Alle Preise in Schweizer Franken CHF und inklusive gesetzlicher MWST. Es
gelten unsere allgemeinen Geschéftsbedingungen, publiziert auf www.eichberg.com
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Eichberg
Wild, Pilze und Kurbis

17. September bis 16. November 2025

Wir kochen saisonal und empfehlen Ihnen gerne unser saisonales Meni. Wahlen Sie die Anzahl Gange und

auch den Hauptgang nach lhrem Geschmack.

Saison-Menu:
6)

Kirbiscrémesuppe, Honig, Schaumhaube, Kern-Ol

* k%

Nusslisalat Mimosa
gehacktes Eichberg Freiland-Ei, Hausdressing
* k%

Kurbisravioli, Trauben, Kirbis, Baumnisse, Preiselbeersauce (fleischlos)

* k%

Hauptgénge zur Auswahl (einheitlich fur die ganze Tafelrunde)
Wirfel von Reh- und Damhirsch rosa gebraten

Waldpilze, Cognac-Wildrahmsauce

Spatzli, Preiselbeer-Mispel

oder

Cordon bleu-Rollen vom Schwein
Bauernschinken, Raclettekése, Knusperkruste
Pommes frites, herbstliche Garnituren

oder
Ragodt von feinen Waldpilzen (fleischlos), Krautersauce
Serviettenknddel, herbstliche Garnituren

*k*k

Zwei slisse WECK-Glaschen mit einem Praliné-Lolly

Menu mit 5 Gangen 99
Menu mit 4 Gangen 89
Menu mit 3 Gangen mit Nachservice 78

Preisdifferenz mit Reh-Hirschwiirfel 48
Preisdifferenz mit Pilzrago(t -6

Ab Seite 14 finden Sie weitere Menus, die ganzjéhrig erhaltlich sind.

Gltig ab 01.09.2025, ersetzt alle friiheren Versionen. Alle Preise in Schweizer Franken CHF und inklusive gesetzlicher MWST. Es

gelten unsere allgemeinen Geschéftsbedingungen, publiziert auf www.eichberg.com

12



Eichberg
Spatherbst-Winter

19. November bis 21. Dezember 2025

Wir kochen saisonal und empfehlen Ihnen gerne unser saisonales Meni. Wahlen Sie die Anzahl Gange und
auch den Hauptgang nach lhrem Geschmack.

Saison-Menu:
1)

Kiirbiscrémesuppe, Honig, Schaumhaube, Kern-Ol

*k%*

Irma la douce

Selleriesalat, NUsslisalat, Hausdressing

*k%

Tagliatelle Alfredo (fleischlos), Salbei, Kiirbis, Federkohl
Rahmsauce, Sbrinz

**k%

Hauptgénge zur Auswahl (einheitlich fir die ganze Tafelrunde)

Geschnetzeltes vom Schweizer Rind
Kraftige Pinot Noir-Sauce, Spatzli, Wurzelgemuise

oder

Cordon bleu-Rollen vom Schwein
Bauernschinken, Raclettekése, Knusperkruste
Pommes frites, Wintergemuse

oder
Capuns (fleischlos), Waldpilze, Weisswein-Krautersauce, Bergkése

oder

Gebratene Forelle

Hagebuttensauce, Blattspinat, Waldpilze
Serviettenknédel

*k*k

Zwei susse WECK-Glaschen mit einem Praliné-Lolly

Menu mit 5 Gangen 99
Menu mit 4 Gangen 89
Menu mit 3 Gangen mit Nachservice 78

Preisdifferenz mit Capuns -6

Ab Seite 14 finden Sie weitere Menus, die ganzjahrig erhéltlich sind.

Gltig ab 01.09.2025, ersetzt alle friiheren Versionen. Alle Preise in Schweizer Franken CHF und inklusive gesetzlicher MWST. Es
gelten unsere allgemeinen Geschéftsbedingungen, publiziert auf www.eichberg.com
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Eichberg

Menu-Empfehlungen

Fur die ganze Gesellschaft einheitlich, eine vegetarische Variante
Diese Meniis servieren wir lhnen ganzjahrig.

10) 11)

Gemusecremesuppe, Gartenkrauter Menusalat

* k% * k%

Zarte Schweinsschnitzel Saftige Pouletbrust

Champignonsrahmsauce Senfrahmsauce

Butternudeln Bratkartoffeln

Saisonales Mischgemiise saisonales Mischgemise

* k%

Ein stisses WECK Glas nach Wabhl oder (einheitlich)
Pouletbrust-Piccata
Tomatenspaghetti

Menu komplett mit Nachservice 55 Blattspinat

* k%

Ein siisses WECK Glas nach Wahl

Menu komplett mit Nachservice

12) Pouletbrust mit Senfsauce 56
Piccata 53
Karottensalat mit Sesam, bunter Blattsalat

*k*

Pouletschenkelragodt “Gartner-Art”
Kartoffelstampf

saisonales Mischgemuse 13)
oder (einheitlich)

Saftiger Schweinshalsbraten ,Aargau’ Bunter Blattsalat, Kernen, Brotcrodtons

Eingelegte Dorrpflaumen el
Rotweinjus Riz Casimir
Kartoffelstampf Kalbs- oder Pouletbrustgeschnetzeltes
saisonales Mischgemiise Milde Curryrahmsauce
Kokosbanane
* k% Pilaw-Reis
Ein stisses WECK Glas nach Wahl rxx

Eichberg-Kirschtorte
Menu komplett mit Nachservice 57
Menu komplett mit Nachservice

Kalb 59
Poulet 54

Gltig ab 01.09.2025, ersetzt alle friiheren Versionen. Alle Preise in Schweizer Franken CHF und inklusive gesetzlicher MWST. Es
gelten unsere allgemeinen Geschéftsbedingungen, publiziert auf www.eichberg.com



Eichberg

14)

Duo von saisonaler Suppe und buntem Blattsalat

* k%

Chemibraten (geraucherter Schweinshals)
Rotweinjus

Bohnen

Salzkartoffeln

* k%

Streuselkuchen mit
1 Kugel Vanilleglace und Rahm

Menu komplett mit Nachservice 62

16)

Apfel-Meerrettichsuppe mit caramelisierten
Baumnussen

*k%

Saison-Salat kreativ garniert

* k%

Kalbsschulterbraten, Mischpilzrahmsauce
Kartoffelgratin

Gemisegarnitur

*k*

Zwei stisse WECK-Glaschen mit einem
Praliné-Lolly

Menu komplett mit 4 Géngen 89
3 Gange zur Auswahl mit Nachservice 79

15)

Duo von saisonaler Suppe und buntem Blattsalat

mit gehacktem Eichberg Freiland-Ei

* k%

Jungrind-Hackbraten, Krauterrahmsauce
Pommes frites
saisonales Mischgemiise

* k%

Toblerone-Schoggimoussetorte

Menu komplett mit Nachservice 68

17)

Whiskyrahmsuppe mit wilden Kréutern

* k%

Bunter Blattsalat, Pouletknusperli

* k%

Rindsfiletwirfel “Stroganoff’, Paprikarahmsauce

Pilaw-Reis

Saisonales Mischgemuse zum Selberschdpfen

*k*

Zwei stisse WECK-Glaschen mit einem
Praliné-Lolly

Menu komplett mit 4 Gangen 103
3 Gange zur Auswahl mit Nachservice 89

Gltig ab 01.09.2025, ersetzt alle friiheren Versionen. Alle Preise in Schweizer Franken CHF und inklusive gesetzlicher MWST. Es
gelten unsere allgemeinen Geschéftsbedingungen, publiziert auf www.eichberg.com
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Eichberg

18) 19)

Rueblisuppe mit Sekt Baba Ghanoush, Eichberg Kirbis-Chutney,
buntes Salatbouquet

* k%

* k%

Saisonravioli, eingelegte

Strauchtomaten,Parmesanschaum Kartoffelsuppe mit frischen Gartenkrautern

* k% *k%

Blattsalat, Kresse, Kartoffelstroh Gnocchi an Tomatenrahmsauce

*k% **k%*

Mit Waldpilzen gefiilltes Schweinsfilet im Kalbssteak am Stuck gegart

Rohschinkenmantel Morchelrahmsauce

Thymianjus Papardelle .

Williamskartoffeln Gemisegarnitur

Gemisegarnitur * %k

*kk Zwei sisse WECK-Glaschen mit einem

Zwei siisse WECK-Glaschen mit einem Praliné-Lolly

Praliné-Lolly

Menu komplett mit 5 Gangen 109 Menu komplett mit 5 Gangen 119

4 Gange zur Auswabhl 98 4 Géange zur Auswabhl 107

3 Gange zur Auswahl mit Nachservice 84 3 Gange zur Auswahl mit Nachservice 93

20) Les deux filets 21)

Rauchlachstatar im Windbeutel, Salat bouquet, Vitello Tonnato kreativ garniert

Honig-Senfsauce *kk

*okk Rieslingcrémesuppe mit wilden Krautern

Saisonale Suppe * kK

e Grilliertes Forellenfilet, Rahmspinat

Saisonales Sorbet *kk

*k*E Roastbeef am Stiick gebraten

Kalbsfilet am Stuck gebraten Sauce Béarnaise

Calvadosrahmsauce Rotweinjus

Butternudeln Kartoffelkuchen

Gemusegarnitur Gemiisegarnitur

*k* *k%

Rindsfilet am Stiick gebraten Weichkéase mit Thymianhonig und

Sauce Béarnaise Eichberg Birnenbrot

Williamskartoffeln Kk

Gemusegarnitur Zwei siisse WECK-Glaschen mit einem

*x Praliné-Lolly

Zwei siisse WECK-Glaschen mit einem

Praliné-Lolly Menu komplett mit 6 Gangen 135
5 Gange zur Auswahl 123

Menu komplett mit 6 Gangen 124 4 Gange zur Auswahl 111

Gltig ab 01.09.2025, ersetzt alle friiheren Versionen. Alle Preise in Schweizer Franken CHF und inklusive gesetzlicher MWST. Es
gelten unsere allgemeinen Geschéftsbedingungen, publiziert auf www.eichberg.com



Eichberg

Fesltlich feiern - sinnlich geniessen

Unser Kiichenteam zieht fiir dieses Menii einige Asse aus dem Armel und verwohnt sie mit auserlesenen
Gerichten. Ob zur Hochzeit, zum Geburtstag, zum Jubilaum oder zu einem anderen, ganz besonderen
Anlass - lhre Géaste werden noch lange davon erzahlen!

22) Das Fest der Sinne

Lachs-Trilogie
Gerauchert, gebeizt, Tatar, Honig-Dillsenfsauce, Brioche

*k*

Whiskyrahmsuppe

* k%

Pesto-Ravioli
Pinien, Krauter, Kaseschaumsauce

*k*k

Saisonales Sorbet

*k*k

Rindsfilet am Stlck gebraten
kraftiger Primitivo-Jus
Sauce Béarnaise
Williamskartoffeln
Gemisegarnitur

*k*k

Eine Auswahl gut gereifter Kase,
Eichberg Birnenbrot, Kirbis-Chutney

*k*k

Saisonaler Desserttraum
mit vier Komponenten

Menu komplett mit 7 Gangen 139
6 Gange zur Auswahl 128
5 Gange zur Auswahl 115

Gltig ab 01.09.2025, ersetzt alle friiheren Versionen. Alle Preise in Schweizer Franken CHF und inklusive gesetzlicher MWST. Es
gelten unsere allgemeinen Geschéftsbedingungen, publiziert auf www.eichberg.com
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Eichberg

Steinzeit -Hochgenuss

Der unangefochtene Leader und DAS kulinarische Erlebnis! Maximal 44 Personen

23)

Bunter Blattsalat kreativ garniert

**%

Zartes Rindsfilet, zwei pikante Angus-Wirstchen
Pommes frites, drei feine Grillsaucen

* %%

Zwei sisse WECK-Glaschen mit einem
Praliné-Lolly

Menu komplett 86

Buntes Marktgemiise als Erganzung
in der Schale zum Selberschépfen 5

Gltig ab 01.09.2025, ersetzt alle friiheren Versionen. Alle Preise in Schweizer Franken CHF und inklusive gesetzlicher MWST. Es
gelten unsere allgemeinen Geschaftsbedingungen, publiziert auf www.eichberg.com



Eichberg

Fondue Chinoise

Gerne bieten wir das Angebot in unserem urchigen Chalet wie auch in unseren schénen Sélen an.
Maoglich von 40 bis max. 80 Personen

24)

Frische bunte Salate, serviert

* k%

Fondue Chinoise
Fleischauswahl am Buffet mit Rind, Schwein,
Poulet und Lamm

Beilagen: Pilaw-Reis / Texas fries / Paprika Chips /
Broccoli / Ruebli / Champignon / Barbeque sauce
normal & hot / Knoblauch- / Cocktail- / Tatare- /
Currysauce

*kk

Sisser Abschluss im WECK — Glasern
Black & White Schokoladenmousse
Himbeersorbet

Fruchtiger Praliné-Lolly

Menl komplett 94

Gltig ab 01.09.2025, ersetzt alle friiheren Versionen. Alle Preise in Schweizer Franken CHF und inklusive gesetzlicher MWST. Es
gelten unsere allgemeinen Geschaftsbedingungen, publiziert auf www.eichberg.com
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Eichberg

Fleischloser Hochgenuss

Massaman Thai—Curry @ o @
Curry, Tofu, Gemuse, Thai-Reis

Lupinen-Streifen Mediterran € @
Tomaten, Oliven, Krauter, saisonales Gemiuise

Gebackener Bratkase
aus Kuhmilch in der Knusperkruste, Tomatencoulis, Basilikumschaumsauce,
saisonales Gemiuse

Buchweizen-Linsen-Bratling, Krautersauce, saisonales Gemiise ® @ H

Zucchetti-Piccata, Basilikumschaumsauce, saisonales Gemiise

Zu diesen Gerichten servieren wir lhnen die gleichen Beilagen wie zum Hauptmenu

@ vegan / M laktosefrei / @ glutenfrei
Spuren von allergenen Stoffen kbnnen trotzdem enthalten sein.

Gltig ab 01.09.2025, ersetzt alle friiheren Versionen. Alle Preise in Schweizer Franken CHF und inklusive gesetzlicher MWST. Es

gelten unsere allgemeinen Geschéftsbedingungen, publiziert auf www.eichberg.com
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Eichberg
Desserts in WECK-Glasern

Sie haben zahlreiche Kombinationsméglichkeiten, um Ihr individuelles Dessert zusammenzustellen. Wahlen
Sie aus der folgenden Dessert-Vielfalt Inre Kombination mit zwei WECK-Glasern aus und erganzen Sie nach
Belieben P
mit einem Praliné-Lolly. Bei den zusammengestellten Menis sind
zwei WECK-Glaser nach Wahl und ein Praliné-Lolly inbegriffen
(fir die ganze Gesellschaft einheitlich).

Preis pro WECK-Glas 6.80

Preis pro Praliné-Lolly 3.50

Rahm 1.50

R .
- v

Quarkbecher VIA Schoggi-Mango Creation VIA
Mango-Passion @ (fur Diabetiker geeignet)
Black & White 0 | Rueblikuchen Cupcake HO® | [
Schokoladenmousse
Japonais 0 Caramelkopfli e O
Himbeer-Panna Cotta e 0 Schwarzwalder L O
Zitronen-Mousse und -Creme 0 Apfelstreuselkuchen O
Himbeer Tiramisu e 0 Crema Catalana e O
Kokosschaum 0 Gebrannte Creme nach e O

Grossmutter Art

Mocca-Schaum YvEe 0 Parfait Glace Grand Marnier e 0
Glace Vanille ® [ | Glace Mocca ®l O
Glace Stracciatella ® 0 Glace Erdbeer ® O
Sorbet Mango Yo O Sorbet Traube Yo O
Himbeer-Lolly ® Mocca-Lolly ® O

vegan / M laktosefrei / @ glutenfrei
Spuren von allergenen Stoffen kdnnen trotzdem enthalten sein.

Bitte fragen Sie unser Event-Team nach den saisonalen WECK-Desserts.

Gltig ab 01.09.2025, ersetzt alle friiheren Versionen. Alle Preise in Schweizer Franken CHF und inklusive gesetzlicher MWST. Es
gelten unsere allgemeinen Geschaftsbedingungen, publiziert auf www.eichberg.com
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Eichberg
WECK Dessert-Buffet

Unsere trendigen WECK-Glaser lassen sich auch als Buffet prasentieren. Mit einer slissen Variation haben
Ihre Gaste die Qual der Wahl und kénnen sich ihr Lieblingsdessert selber zusammenstellen.

Die WECK-Variation besteht aus 2 Glasern und 2 Praliné-Lollys pro Person, erhéltlich ab
20 Personen (40 Glaser und 40 Praliné-Lollys), mindestens 10 Stiick pro Sorte.
Die nicht konsumierten Gléaser dirfen Sie und lhre Gaste gerne mit nach Hause nehmen.

Preis pro Person 22

Glltig ab 01.09.2025, ersetzt alle friiheren Versionen. Alle Preise in Schweizer Franken CHF und inklusive gesetzlicher MWST. Es
gelten unsere allgemeinen Geschaftsbedingungen, publiziert auf www.eichberg.com
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Eichberg
Festliche Torten

Unser Chef Patissier ist eidg. dipl. Konditor-Confiseur und ein ausgewiesener Torten-Spezialist. Zusammen
mit seinem Team stellt er feinste Torten von Grund auf in hoher Qualitat selber her und dekoriert sie nach
Ihrem Wunsch. Ob modern mit einem kreativen Design, schlicht und elegant oder opulent festlich. Sie geben
die Richtung vor und lassen sich am Anlass verbluffen.

Basistorte mit 24cm Durchmesser, fir 10 Personen als vollwertiges Dessert,
fur ca. 20 Personen als Begleitung zum Dessertbuffet oder zum Tellerdessert.

"1 Schweden-Princesse mit Bisquit und Vanillecreme gefulit
mit einem weissen Dekor-Uberzug 80

0 Joghurt-Rahmtorte mit Aroma nach lhrer Wahl
mit einem weissen Dekor-Uberzug 80

[J Vacherintorte mit zwei bis drei Sorten Glacé

auf Meringuesboden, mit Rahm weiss eingekleidet 80
1 Dekorvariante schlicht, modern pro 24cm-Torte ab 50
2 Dekorvariante semi naked (Rahmtorten) pro 24cm-Torte ab 60
3 Dekorvariante Deluxe, festlich pro 24cm-Torte ab 80

Ihre ganz individuellen Wiinsche fihren wir gerne zu einem Stundenansatz von CHF 85 plus Warenaufwand
aus. Unsere Tortenspezialisten beraten Sie gerne. Die Basis-Torte bildet immer die Grundlage fur die
Dekorvarianten.

Gltig ab 01.09.2025, ersetzt alle friiheren Versionen. Alle Preise in Schweizer Franken CHF und inklusive gesetzlicher MWST. Es
gelten unsere allgemeinen Geschaftsbedingungen, publiziert auf www.eichberg.com
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Eichberg

Tellerdesserts

Fur die ganze Gesellschaft einheitlich
Saisonaler Desserttraum mit vier Komponenten

Créemeschnitte mit hausgemachtem Butter-Blatterteig, saisonale Friichte

Kase

Variation von Hart- Halbhart- und Weichkéase mit Kirbis-Chutney und
hausgemachtem Birnenbrot

Kaseplatte als Ergdnzung zum Dessertbuffet nach dem Dessert
mit NUssen, Chutney und hausgemachtem Birnenbrot,

mindestens 20 Personen, ca. 50g pro Person
Die Platte steht auf einem Tisch im Raum zur Selbstbedienung.

Mitternochts-Snock

Fir Anlasse, die mindestens bis 01 Uhr dauern.
Ein Paar Wienerli mit einem Broétchen und Senf (oder Hot Dog)

Basler Mehlsuppe mit einem Brétchen und Reibkéase

Gltig ab 01.09.2025, ersetzt alle friiheren Versionen. Alle Preise in Schweizer Franken CHF und inklusive gesetzlicher MWST. Es

gelten unsere allgemeinen Geschéftsbedingungen, publiziert auf www.eichberg.com
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Eichberg

Event-Chaletuirm Sommer

= & =
Unser Chalet ist mit Altholz ausgekleidet und
hat echten Hitten-Charme. Mieten Sie es fir
Ihr Fest ab 50 bis 120 Personen (mit Smoker-
Buffet bis 90 Personen).

Ideal fur Hochzeit, Geburtstag, Firmen- und
Vereinsanlass und fir alles andere, das man
feiern kann...

Offnungszeiten auf Reservation
Bis max. 02.00 Uhr, Musik bis 01.00 Uhr.

Die Smoker-Pauschalen sind auch
wahrend des Winters ab 50 Personen
erhaltlich.

Buntes aus dem Garten

Salate: Gurken, Tomaten-Mozzarella, Coleslaw,

Susskartoffelsalat, Blattsalate zwei Dressings
und Garnituren

Von Smoker und Grill
Die ausgesuchten Schweizer Fleischstlicke
werden mit aromatischen Marinaden mariniert
und im Smoker und auf dem Grill sorgsam
zubereitet.

Sami
Rindsbrust

| Schweinshals am Stlick

Poulet-Schenkelsteak
Eichberg-Rauchwurst

Moritz

Rindshohriicken am Stlick
Kalbsschulter am Stlick
Poulet-Schenkelsteak
Eichberg-Rauchwurst

Leo

Roastbeef am Stiick
Kalbshohriicken am Stiick
Poulet-Schenkelsteak
Eichberg-Rauchwurst

Beilagen (in den Preisen inbegriffen)
Ofenkartoffeln mit Krauterquark / Texas fries
Grillgemuse / Barbeque- & Knoblauchsauce,
Krauterbutter / Chutneys

Siusses vom Buffet
2 WECK-Glaser (min. 10 Stk. pro Sorte)
2 Praliné Lollys

Sami 86
Moritz 96
Leo 106




Chas-Chalet im Winter

Tauchen Sie fir ein paar Stunden ein in
stimmungsvolles Skiferien-Feeling — und das
praktisch vor lhrer Haustdr.

Das koénnen Sie wahrend der Winterzeit in
unserem Event-Chalet erleben. Das
authentische Altholz-Ambiente hat
urgemutlichen Hitten-Charme und strahlt eine
nattrliche Warme aus.

Mieten Sie es flr Ihren Event ab 50 bis 120
Personen im Winter exklusiv. Auch kleinere
Gruppen sind im Winter herzlich willkommen.
Dann teilen Sie sich das Chalet mit anderen
Gasten.

Ideal fir Firmen- und Vereinsanlass, Fest mit
Familie und Freunden und fur alles andere, das
man feiern kann...

Offnungszeiten auf Reservation
Bis max. 02.00 Uhr, Musik bis 01.00 Uhr.

~

Fondue-Meni 79

Apéro am Feuer mit Glihwein/Most und
Knoblibrot

*k%k

Frische bunte Salate, serviert
*k%k

Feines Hausfondue mit Brot und G’schwellte
*kk

Zwei siisse WECK-Glaschen mit einem Lolly
Apfelquark

Vanilleglacé

Fruchtiger Praliné - Lolly

Raclette-Menu 79

Apéro am Feuer mit Glihwein/Most und
Knoblibrot

*k%k

Frische bunte Salate, serviert
*k%k

Original Raclette mit feinstem Raclettekase

.. Beilagenbuffet mit G'schwellten, Krauterquark,

Cornichons, Silberzwiebeln, Maiskolben,
Baby Ananas, Birnen und Aprikosen

*kk

Zwei stisse WECK-Glaschen mit einem Lolly
Apfelquark

Vanilleglacé

Fruchtiger Praliné - Lolly

Beide Menus sind Pauschalangebote ab 15
Personen und beinhalten Mineral, Bier,
Kaffee bis zum Dessertservice.

Buchbar von Mittwoch bis Samstag.
Exklusivbuchungen ab 50 Personen sind
auf Anfrage an allen Tagen méglich.

Offnungszeiten mit a la carte-Angebot
publizieren wir auf www.Chas-Chalet.ch



Eichberg

»

( eihnachten und Jahresende .

N Wir empfehlen frihzeitige Reservation!
Trilogie vom Lachs (gerauchert, gebeizt, Tatar)

* % %

Samtige Suppe vom Kirbis*, Rahmhaube,

. Denken Sie schon jetzt an die nachste
Weihnachtszeit und planen Sie Ihr

Weihnachtsessen mit Mitarbeitern, Verein, Kernen, Ol

‘ Familie und Freunden rechtzeitig. i 2DD

' Nusslisalat*, gehacktes Freilandei*

Unsere Raume bieten beste Aussicht und Platz ‘ 2oE
fur bis zu 250 Personen. Sie kénnen flexibel {1 Schweizer Zander, Rahmsauerkraut*
von 60 bis 300m? unterteilt werden. Besonders | oder
in der Weihnachtszeit sind sie sehr begehrt und Pecorino-Feigenravioli, Rahmsauerkraut*
jeweils schon weit im Voraus reserviert. N Granatapfel, Baumniisse

Speziell fir gréssere Gruppen empfehlen wir S B

deshalb eine frihzeitige Reservation.

Zitronensorbet, Prosecco, Granatapfel, Minze
* % %

Sanft gegartes Roastbeef

Merlot-Jus, Sauce Béarnaise
Kartoffelkuchen, buntes Gemuse

"N oder

. Rindsfiletwurfel Stroganoff, Pilawreis

buntes Gemiise
* % %

"(‘f- — ‘ . W Winterlicher WECK-Desserttraum
. ( d k : mit einem fruchtigen Praliné-Lolly

Pralinen zum Kaffee

Dieses Festtagsmenu bieten wir von Anfang
November 2025 bis Ende Januar 2026 an.

7 Gange 158 | 6 Gange 144
5 Génge 125 | 4 Gange 105
3 Génge 85 mit Nachservice

oo+ Rohprodukte vom Bio-Gemiisebau oder vom Bio-
Gutsbetrieb Eichberg

4 \ gl




