Evergreens a la carte

Dieses Angebot servieren wir lhnen von
11.30 bis 14.00 Uhr und von 17.30 bis 21.30 Uhr

Von Gerichten, die mit * gekennzeichnet sind, servieren wir Ihnen auch
kleinere Portionen (20% Preisnachlass). Alle Preise inkl. 8% MWSt.

Apévo-it

Zum gemeinsamen Apéro oder auch als Vorspeise empfehlen wir Ihnen
einen Elsdsser Flammkuchen (1 Flammkuchen fiir 2-3 Personen).

Juppe, Yovspeisen und Jalate

Tagessuppe taglich frisch zubereitet Fr. 8.-
Griiner Salat

verschiedene knackige Blattsalate, kreativ garniert Fr. 9.50
Gemischter Salat

bunte Variation aus taglich frischen Salaten, kreativ garmiert Fr. 11.50
Salat Fichberg

mit hausgemachtem Frischkase, Olivendl,

Balsamicoessig, sautierten Apfelstreifen und Baumniissen Fr. 15.50

Pikantes Rindfleischtatare
begleitet von einem bunten Salatbouquet
gamiert mit Essiggemiise, dazu frischer Toast und Butter Fr. 23.-

Waldpilz-Feuilletée
frische sautierte Waldpilze an sémiger Krduterrahmsauce
im Blatterteigkissen gefallig prasentiert Fr. 16.-

Grosser Salatteller mit Eichberg Freiland-£i Fr. 23.-
Vielfaltige Komposition von frischen Salaten und
kreativen Garnituren

Wahlweise Balsamico- oder Hausdressing mit Krdutern
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SCHWEIN:

Grillierte Schweinsschnitzel Fitness
mit hausgemachter Krauterbutter

- mit bunter Salatkomposition

- mit farbenfrohem Gemisebouquet

Panierte Schweinsschnitzel vom Nierstiick
mit Pommes-frites und Gemiisegarnitur
wie man sie kennt und mag

KaLB:

Grillierte Kalbsschnitzel Fitness
mit hausgemachter Krduterbutter

- mit bunter Salatkomposition
- mit farbenfrohem Gemisebouquet

Kalbsleberli Tessinerart

geschnetzelte Kalbsleberli in Butter gebraten
mit frischen Krautern, Zwiebeln und Knoblauch
dazu Rosti und Gemusegarnitur

Kalbsrahmschnitzel
an samiger Champignonrahmsauce
mit Butterniideli und Gemiisegarnitur

RIND:

Saftiger hausgemachter Jungrind-Hackbraten
an samiger Krauterrahmsauce
mit Butterntideli und Gemiisegarnitur

Rindshuftsteak Madagaskar

Sorgfdltig gebratenes zartes Rindshuftsteak
mit Pfefferschaum tberbacken

dazu Pommes frites und Gemiisegamitur

Fr. 31.-*

Fr. 31.-*

Fr. 41.-*

Fr. 42.-

Fr. 42.-*

Fr. 29.50 *
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Lamm:

Zartes Lammriickenfilet

In Englischsenf mariniert und mit einer Krauterkruste tiberbacken

auf Tomatencoulis angerichtet

dazu Bratkartoffeln mit Sesam und Gemiisegarnitur Fr. Lk, -

POULET

Pouletbriistchen Fitness
Grilliertes Schweizer Pouletbriistchen mit Krauterkruste tiberbacken
auf kraftigem Rotweinjus Fr. 32.-

- mit bunter Salatkomposition
- mit farbenfrohem Gemisebouquet

Saftige Pouletbrust Hornusserart
grilliertes Schweizer Pouletbriistchen auf sautierten Waldpilzen
mit Knoblauchmousse tiberbacken

dazu Rostikroketten und Gemiisegarnitur Fr. 33.-
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BIOSUISSE

In unserer Kiiche verwenden wir einen grossen Anteil an Bio-Salaten und —Gemiisen.
Der Eichberg Bio-Gemiisebau produziert schmackhafte Salate und Gemiuse, welche
wir nach saisonaler Verfiigbarkeit in unserer Kiiche frisch fir Sie verarbeiten.
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Eichberg-Mutschli
Hausgemachter Frischkase in Knusperkruste gebacken
auf Tomatencoulis, dazu frische Bratkartoffeln mit Sesam

und Gemiisegarnitur Fr. 29.50 *
Gemdisekarussell

mit vielen frischen Gemiisen, Vollreis und

wiirzigen Tofu-Gliickssternen Fr. 31.-*

Asiatisches Gemdisecurry

Verschiedene Gemiise an griiner Currysauce

mit Kokosmilch, angerichtet im Reisnudelring,

erganzt mit wiirzigen Tofu-Gliickssternen Fr. 28.-*

?Zwﬁge vichte

Pangasiusknusperli aus MSC-zertifizierter Zucht
im Bierteig gebacken, mit feiner hausgemachter Tataresauce Fr. 31.-*

- mit bunter Salatkomposition
- mit farbenfrohem Gemiisebouquet

Bio-forellenfilets Zugerart
pochiert, an sdmiger Weissweinsauce mit Krautern
dazu Pilaw-Reis Fr. 39.-*

Bio-Forellenfilets Singapur
gebraten, mit sautierten Bananen- und Apfelstiickchen
auf grlinem Curryschaum, dazu Pilaw-Reis Fr. 39.50*

Bio-Forellenfilet Italiana
aus dem Ofen, mit Tomatenwiirfeln, Oliven, Krdutern und Gewiirzen
angerichtet auf Blattspinat und Dampfkartoffeln Fr. 39.50

Die Bio-Forellen beziehen wir von der Fischzucht Nadler in Rohr. Sie werden bei uns
im Haus in Handarbeit filetiert.




Feines vom heissen Jtein

Sie sind Ihr eigener Koch und bestimmen die Garstufe lhres Fleisches selber,

ein kulinarisches Erlebnis der besonderen Art!

Die edlen Fleischstlicke werden mit unserer neuen Grill-Hausmischung schmackhaft
gewiirzt. Im Preis inbegriffen sind drei feine Grillsaucen.

Zartes Straussenffilet ca. 2509 Fr. 41.-
Saftiges Pferdefilet ca. 2509 Fr. k.-
Zartes Rindsfilet ca. 2509 Fr. 48.-

JALM&/{ zu allen Stein-Gerichten:

Barbeque
Hausgemachte Krauterbutter

Knoblauchmousse

/561'//%514 bitte wahlen Sie:

Saisonaler Beilagensalat Fr. 9.50
Gemiisebeilage fiinf Sorten schonend zubereitetes Biogemiise Fr. 10.-
Pilawreis Fr. 6.50
Rostikroketten Fr. 7.-

Pommes frites Fr. 7.-




Elsdsser Flammbuchen

Den Flammkuchen (Tarte flambée)
kennt man urspringlich aus dem
Elsass, wo er in der bauerlichen
Hauskiiche stark verankert ist. Friiher
buken ihn die Bauerinnen nach dem
Brotbacken. Heute hat er sich zur
delikaten Spezialitdt entwickelt und
durchgesetzt. Die Basis bildet ein
hauchdiinner Brotteig. Darauf kommen
Créme fraiche, diinn geschnittene
Zwiebeln, und in der klassischen
Variante Speckstreifen und geraffelter
Kase. Die Kreationen sind vielfaltig und
erhalten durch das Backen im
Steinofen und das Verfeinern wmit
schwarzem Pfeffer und Schnittlauch

ihren Pfiff.
. L

Classique  Créme fraiche, Zwiebeln, Speck, Kase, \

schwarzer Pfeffer und Schnittlauch Fr. 21.-
Jardin Creme fraiche, Zwiebeln, wenig Knoblauch,

Gemdsestreifen, Gryerzerkase,

schwarzer Pfeffer und Schnittlauch Fr. 21.-
Deluxe Creme fraiche, Zwiebeln, Rohschinken,

Kase, schwarzer Pfeffer und Schnittlauch Fr. 22.-
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