Express—"Bestellung fiv Cavs und Reisegouppen 2008

KALTE GERICHTE
— 1. Griiner Salat Fr. 8.-
___ 2. Gemischter Salat, bunte Variation aus taglich frischen Biosalaten Fr. 9.50
3. Belegte Brétchen mit Vollkomtoast frisch zubereitet, pro Stiick Fr. 6.50
a) Bauernschinken
b) salami
____ ¢)Spargeln mit Ei
4. Gourmet-Sandwich  mit Hausbrot, Tataresauce, Tomaten, Essiggurken  Fr. 8.50
a) Bauernschinken
— b)salami
5. Wurstsalat
a) einfach Fr. 12.-
— b) gamiert Fr. 17.50
—__ 6. Damenteller, mit Bauernschinken, Spargelspitzen, 1Ei, garniert mit
gemischten und griinen Salaten Fr. 19.50
—__ 7. Grosser Salatteller mit Eichberg Freiland-Ei Fr. 18.50
WARME GERICHTE
— 8. Tagessuppe Fr. 6.-
—__ 9. Portion Pommes frites, 300 g mit Ketchup Fr. 8.50
___10. Spaghetti Napoli mit Tomatensauce und Parmesan Fr. 15.-
—__ 11. Schweinsrahmschnitzel mit Teigwaren und zwei Sorten Bio-Gemlise Fr. 23.-
___ 12. Panierte Schweinsschnitzel
mit Pommes frites und zwei Sorten Bio-Gemiise Fr. 23.-
—__ 13. Hausgemachter Jungrind-Hackbraten vom Eichberg Natura Beef
an Krduterrahmsauce mit Teigwaren und zwei Sorten Bio-Gemlise Fr. 23.-
___ 14. Pangasius-Knusperli Fitness
im Bierteig gebacken, mit Tataresauce und frischen Bio-Salaten Fr. 23.-
— 15. Flammkuchen Classique
Creme fraiche, Zwiebeln, Speck, Kase, schwarzer Pfeffer und Schnittlauch Fr. 18.-
DESSERTS
—__ 16. Gebrannte Créme mit Rahm Fr. 8.50
___ 17. Hausgemachte Torten vom Tagesangebot Fr. 5.80
18. Portijon Glacé, 2 Kugeln Fr. 6.50
—_ a) Vanille/Erdbeer mit Rahm
—_ ©) Vanille/Schokolade mit Rahm
___ 19. Fiskaffee mit Rahm Fr. 9.50
___ 20. Coupe Danmark mit Schokoladesauce Fr. 11.-
—__ 21. Eichberg-Minimeringues mit Rahm Fr. 8.-
Organisator: ,  Ankunftszeit:

Hotel Restaurant Eichberg, Telefon: 062 777 33 33, Fax: 062 777 23 31

Bitte bis spatestens 3 Stunden vor Ankunft bestellen!




